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každý kraj má svoje dominanty. Náš ich má ukryté nielen 
v prírode, pamiatkach či tradíciách, ale predovšetkým 
v ľ uďoch. V ich šikovných rukách, odvahe tvoriť, úcte  
k remeslu a poctivej práci, ktorej výsledkom sú výrobky 
s vlastným príbehom. Táto publikácia sa k vám dostáva 
už po tretí raz a opäť chce predstaviť kvalitné regionál-
ne produkty Košického kraja. Aktuálne vydanie prináša 
výrobky, ktoré v roku 2026 získali certifikát regionálnej 
značky Košického kraja, a rozširuje tak pestrú mozaiku 
príbehov ľ udí, ktorí svojím talentom a odhodlaním dá-
vajú nášmu regiónu jeho jedinečný charakter. Regionál-
na značka Košického kraja je viac než certifikát kvality. 
Je poďakovaním ľ uďom, ktorí si zachovali remeselnú 
zručnosť, rozvíjajú rodinné tradície, no zároveň priná-
šajú nové nápady a dokazujú, že aj v dnešnej dobe má 
poctivá ručná práca, lokálne suroviny a originálna tvor-
ba svoje nezastupiteľ né miesto. Každý výrobok, ktorý 
držíte v rukách alebo ochutnáte, nesie pečať regiónu,  
z ktorého pochádza, aj osobný príbeh človeka, ktorý ho 
vytvoril. Teší ma, že záujem o regionálnu značku kaž-
dým rokom rastie. Je dôkazom, že čoraz viac tvorcov 
verí kvalite svojej práce a zároveň cíti hrdosť na miesto, 
odkiaľ pochádza. Regionálnu značku Košického kraja 
získalo v roku 2026 spolu 62 výrobkov od 24 výrobcov.  
Z certifikátu sa teší 10 výrobcov potravinárskych pro-

duktov a 14 výrobcov remeselných produktov. Po šty-

roch výzvach je už držiteľom certifikátu Regionálnej 

značky Košického kraja 92 výrobcov. Spoločne tak bu-

dujeme silnú značku Košického kraja. Je o dôvere, ori-

ginalite a poctivosti. Veľ ké poďakovanie patrí Reme-

selníckemu inkubátoru v Rožňave, ktorý stojí pri zrode 

tejto myšlienky a dlhodobo vytvára priestor na podpo-

ru, prepájanie a rozvoj výrobcov. Jedinečné produkty  

z Abova, Gemera, Spiša i Zemplína tak dostávajú príleži-

tosť osloviť nových zákazníkov a stať sa hrdými ambasá-

dormi Košického kraja. Nech je táto publikácia pozván-

kou objavovať výnimočné výrobky aj ľ udí, ktorí za nimi 

stoja. Som presvedčený, že keď podporujeme miestnych 

tvorcov a výrobcov, podporujeme zároveň budúcnosť 

nášho kraja. Pretože to najcennejšie, čo môže Košic-

ký kraj ponúknuť, nevzniká vo veľ kých fabrikách, ale  

v dielňach, ateliéroch, hospodárstvach a rodinných pre-

vádzkach. Vy, milí výrobcovia a tvorcovia sami najlep-

šie viete, že práve tam sa kvalita rodí z talentu, poctivosti 

a lásky k tomu, čo robíte. 

Ďakujem všetkým, ktorí svojou prácou dokazujú, že Ko-

šický kraj je miestom výnimočných ľ udí, kvalitných vý-

robkov a chutných produktov.

Vážení tvorcovia, výrobcovia a fanúšikovia  
regionálnej kvality,

Rastislav Trnka

predseda Košického samosprávneho kraja
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Regionálny produkt Košického kraja

sa udeľ uje pre širokú škálu produktov a výrobkov, ktoré 
sú úzko späté s tradičnou výrobou, lokálnymi surovina-
mi a kultúrnym dedičstvom regiónu. Táto značka zaru-
čuje, že produkty spĺňajú kritériá regionálneho pôvodu, 
kvality a tradície, čím podporujú miestnych výrobcov a 
posilňujú identitu Košického kraja.

Tradičný výrobok Košického kraja

Každý uchádzač o regionálnu značku Regionálny pro-
dukt Košického kraja môže požiadať aj o udelenie znač-
ky Tradičný výrobok Košického kraja. Táto značka nie-
len potvrdzuje zaručený pôvod výrobku z Košického 
kraja, ale zároveň zdôrazňuje jeho jedinečný vzťah k his-
torickým regiónom Abova, Gemera, Spiša a Zemplína. 
Výrobok, ktorý sa uchádza o toto označenie, musí spĺňať 
prísne kritériá zamerané na zachovanie remeselných 
tradícií, regionálnej identity a historicky overených vý-
robných postupov.
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Zoznam držiteľov značky / Potravinárske produkty

BIO-FARM PRODUKT s.r.o. 		  Poctivé mliečne výrobky z BIO farmy Zlatý Hýľ

Eva Bučeková 				    Lipový med s príbehom rodinnej tradície

FBR s.r.o. 				    Mäso Medzibodrožie – regionálne špeciality z vlastného chovu

INTEGRA s.r.o. 				    BOWTEN – ovocné destiláty vyrobené z vlastného ovocia

Mgr. Martin Jusko 			   Poctivý med zo Zemplína priamo od včelára

KÚN s.r.o. 				    Krásnohorská klobása – chuť rodinnej tradície

Opre' Cidery s.r.o. 			   Opre' Cider – remeselný cider z lokálnych jablkových sadov

					     Mellos limonády – výnimočná harmónia byliniek a medu

Tibor Piling – Agroobchod 		  Zeleninové špeciality z vlastnej úrody

					     Kyslá kapusta z Medzibodrožia – chuť tradície z rodinnej farmy

					     Slivkový lekvár z Medzibodrožia – s jemne pikantným prekvapením

VEGANIUS s.r.o. 			   Caramelco – tradícia karamelu v modernej podobe

					     Pickles – fermentovaná zelenina s modernou chuťou

Zlatý nektár s.r.o. 			   Medy inšpirované prírodou

Zsolt Baláž 				    Dekoratívne predmety z podkov

Valéria Boršodiová 			   Ručne šité a háčkované hračky

Mgr. Diana Bradáčová 			   Kraslice zdobené perforovaním a voskovaním

Martin Gajdoš 				    Ručne šité dekoratívne postavičky

Eva Horváth 				    Úžitkové a dekoratívne predmety z pálky

Ondrej Kalina				    Dekoračné a úžitkové výrobky z dreva

					     Drevené vianočné ozdoby

Ing. Monika Klubertová 			  Motanka – handrová bábika

Jolana Magyarová 			   Kraslice zdobené perforovaním a voskovaním

Silvia Makarová 			   Ručne maľované výrobky z dreva

Magdaléna Palenčárová 		  Ručne vyrezávané sochy a reliéfy

Rejdovka s.r.o. 				    Kroje a krojové súčasti z Gemera

Lívia Szaniszlo 				    Voskúlik – ľanovo-bavlnené voskované vrecúško

Ing. Jaroslav Šever 			   Ručne vyrezávaný drevený riad zdobený cínom

Mária Tóthová 				    Ručne tkaný koberec

Remeselné produkty
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Potravinárske produkty
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Od pasienkov až po finálny výrobok. Mliečne produkty Zlatý Hýľ vznikajú priamo na rodinnej farme, kde sa spája ekolo-
gické hospodárenie, vlastné suroviny a poctivá remeselná výroba. Rodinná farma Zlatý Hýľ hospodári v regióne už viac 
ako 20 rokov a celý jej chov je súčasťou ekologického poľ nohospodárstva. Na farme chovajú ovce, hovädzí dobytok, oší-
pané a hydinu, pričom veľ ký dôraz kladú na kvalitu chovu, prirodzené podmienky a vlastnú produkciu krmív. Základom 
mliečnych výrobkov je čerstvé mlieko z vlastného chovu, ktoré sa spracováva priamo na farme. Vysoký podiel ručnej 
práce a dôraz na tradičné postupy umožňujú zachovať prirodzenú chuť, čerstvosť a charakter každého výrobku. Medzi 
najobľ úbenejšie produkty patria ovčí hrudkový syr, 100 % ovčia bryndza, kravský hrudkový syr a kravský jogurt. Všetky 
vznikajú z vlastných surovín a odrážajú poctivý farmársky prístup, pri ktorom je kvalita na prvom mieste. Farma je záro-
veň miestom, kde sa návštevníci môžu zoznámiť so životom na vidieku, spoznať hospodárske zvieratá a dozvedieť sa viac 
o ekologickom poľ nohospodárstve. Prostredníctvom vzdelávacích aktivít a agroturistiky tak prispieva k zachovávaniu 
vidieckych tradícií a rozvoju regiónu. Výrobky Zlatý Hýľ prinášajú autentickú chuť farmy – vytvorenú z vlastného mlieka, 
poctivej práce a úcty k prírode.

Mliečne výrobky: 
•	 Ovčí hrudkový syr 
•	 100 % ovčia bryndza 
•	 Kravský hrudkový syr 
•	 Kravský jogurt 

Poctivé mliečne výrobky z BIO farmy Zlatý Hýľ 
BIO-FARM PRODUKT s.r.o. 

BIO-FARM PRODUKT s.r.o. 
Košice 
0911845006 
pavlik.nicolas@icloud.com 
www.zlatyhyl.sk 
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Lipový med pochádza z čistého prírodného prostredia, vytvorený s úctou k včelám a prírode. Každý pohár prináša au-
tentickú chuť lipových kvetov a výsledok starostlivej ručnej práce. Včelárstvo je v tejto rodine súčasťou života už dlhé de-
saťročia. Skúsenosti a tradičné postupy sa odovzdávajú z generácie na generáciu a dnes na ne nadväzuje nová generácia 
včelárov, ktorá pokračuje v poctivom chove včiel a výrobe kvalitného medu. Med sa získava šetrným spôsobom, ktorý 
rešpektuje prirodzený život včiel. Nie je tepelne upravovaný ani obohacovaný o prídavné látky, vďaka čomu si zacho-
váva svoju prirodzenú chuť, vôňu a cenné vlastnosti. Výroba prebieha prevažne ručne – od starostlivosti o včelstvá až  
po plnenie medu do pohárov. Kvalitu medu potvrdilo aj odborné laboratórne testovanie, ktoré ocenilo jeho výnimočnú 
antibakteriálnu aktivitu najvyšším hodnotením GOLD. Súčasťou činnosti výrobcu je aj šírenie povedomia o význame 
včiel prostredníctvom workshopov, prednášok a zážitkových aktivít.

Med lipový

 

Lipový med s príbehom rodinnej tradície 
Eva Bučeková 

Eva Bučeková 
Rožňava 
0908096423 
bucekovaeva71@gmail.com
www.vzdelavacie-centrum-vcielka.sk 
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Výrobky značky Mäso Medzibodrožie prinášajú autentické chute regiónu, ktoré vznikajú s dôrazom na kvalitu, čerstvosť 
a úctu k poctivému mäsiarskemu remeslu. Spoločnosť FBR s.r.o. nadväzuje na viac ako 16 rokov skúseností v mäsovýro-
be na Zemplíne. Pri výrobe stavia na poctivom spracovaní mäsa, vysokom podiele ručnej práce a tradičných postupoch. 
Výrobky vznikajú bez separátov, zavodňovania mäsa a zbytočných konzervačných látok, vďaka čomu si zachovávajú 
prirodzenú chuť a kvalitu. Dôležitou súčasťou výroby je aj prepojenie s vlastným regionálnym chovom ošípaných. Čer-
stvé bravčové mäso pochádza zo spoločnosti FBR Meat s.r.o., z lokálnej farmy Ladmovce, čo umožňuje kontrolovať kvalitu 
surovín od chovu až po finálny výrobok. Medzi najobľ úbenejšie produkty patrí Údená domáca klobása Medzibodrožie, 
ktorá vyniká výraznou vidieckou chuťou, vôňou a typickou mozaikou mäsa a slaniny. Domáca tlačenka Medzibodrož-
ská nadväzuje na tradície domácich zabíjačiek a zaujme vysokým podielom mäsa a autentickou chuťou. Medzibodrožské 
jaternice zase prinášajú harmonické spojenie mäsa, ryže a korenín, ktoré je charakteristické pre gastronómiu regiónu. 
Výrobky Mäso Medzibodrožie sú dôkazom, že poctivé suroviny, remeselná výroba a regionálne tradície dokážu vytvoriť 
chute, ktoré si ľ udia pamätajú a vyhľadávajú. 

•	 Údená domáca klobása Medzibodrožie 
•	 Domáca tlačenka Medzibodrožská
•	 Medzibodrožské jaternice

Mäso Medzibodrožie – regionálne špeciality z vlastného chovu 
FBR s.r.o. 

FBR s.r.o. 
Kráľovský Chlmec 
info@fbr.sk 
www.fbr.sk 

Zdroj: Archív FBR s.r.o. Zdroj: Archív FBR s.r.o.
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BOWTEN – ovocné destiláty vyrobené z vlastného ovocia 
INTEGRA s.r.o. 

INTEGRA s.r.o. 
Penzión Bowten, Dargov 
0911440600 
kolesarmartin.integra@gmail.com 
destilaty.bowten.sk 
www.bowten.sk 

Destiláty sa vyrábajú výhradne z kvalitného ovocia pochádzajúceho z vlastných sadov. Každý produkt je výsledkom 
starostlivej ručnej práce a dôsledného výberu surovín, ktoré sú základom jeho výnimočnej chuti a arómy. Pri výrobe sa 
kladie dôraz na zachovanie prirodzeného charakteru ovocia a jeho jedinečných vlastností. Tradičné výrobné postupy 
umožňujú preniesť do každého destilátu to najlepšie z úrody a zachovať jeho autentický prejav. Po destilácii nasleduje ob-
dobie odpočinku, počas ktorého sa chute harmonizujú a destilát získava svoju charakteristickú jemnosť a zamatovú tex-
túru. Výsledkom je nápoj s vyváženým chuťovým profilom, ktorý odráža kvalitu použitých surovín aj precíznosť výroby. 
Produkcia je určená predovšetkým pre gastronomické prevádzky, vďaka čomu si destiláty zachovávajú svoj exkluzívny 
charakter a nie sú dostupné v obchodných reťazcoch. 

Destiláty Bowten: 
•	 BOWTEN slivovica 
•	 Dargovská slivovica 
•	 BOWTEN mirabelkovica 
•	 BOWTEN hroznovica – muškát žltý 
•	 Dargovský vinný destilát 
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Medy mladého včelára pochádzajú z malebného regiónu Zemplína, kde vznikajú tradičným spôsobom, s úctou k príro-
de a dôrazom na najvyššiu kvalitu.  Pri chove včiel sa počas celého roka dbá na ich zdravie a prirodzené životné cykly. 
Med sa získava a spracováva šetrne, bez zbytočnej tepelnej úpravy, aby si zachoval svoju jedinečnú chuť, vôňu a cenné 
prírodné vlastnosti. Výroba je založená predovšetkým na poctivej ručnej práci – od starostlivosti o včelstvá a kontroly 
rámikov až po plnenie medu do pohárov. Jedinou mechanizovanou časťou procesu je vytáčanie medu pomocou medome-
tu, tradičnou a šetrnou metódou, ktorá zachováva jeho prirodzenú kvalitu. Kvalitu a pravosť medu potvrdzujú laboratór-
ne rozbory aj získané osvedčenia: Osvedčenie o používaní ochrannej známky Slovenský med priamo od včelára (2025)  
a Osvedčenie o akosti medu (2024). Každý pohár medu v sebe nesie jedinečný charakter Zemplína, poctivú prácu včelára 
a bohatstvo miestnej prírody. 

Medy: 
•	 Med - kvetový 
•	 Med - repkový 
•	 Med - agátový 

Poctivý med zo Zemplína priamo od včelára 
Mgr. Martin Jusko  

Mgr. Martin Jusko 
Michalovce 
0949855690 
martin.jusko24@gmail.com
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Krásnohorská klobása, vyrábaná podľa osvedčených receptúr a prirodzene sušená prináša autentický zážitok pre kaž-
dého milovníka kvalitných mäsových výrobkov. Príbeh Krásnohorskej klobásy sa začal písať už v roku 1965, keď sa zakla-
dateľ rodinnej tradície vyučil za mäsiara a osvojil si remeslo, ktoré sa stalo základom budúcej výroby. V roku 1992 otvoril 
v Rožňave vlastnú predajňu mäsa a údenín, kde si získal dôveru zákazníkov kvalitou a osobným prístupom. V roku 2019 
spolu so synmi vybudovali vlastnú mäsovýrobu v Krásnohorskom Podhradí. Rodinné receptúry odovzdávané z generá-
cie na generáciu sa tak stali základom výroby tradičných klobás, slaniny, jaterníc, tlačenky či údeného mäsa. Krásnohor-
ská klobása patrí medzi najvýznamnejšie výrobky rodinnej produkcie. Vyrába sa z kvalitného mäsa podľa tradičných 
postupov a svoju charakteristickú chuť získava procesom fermentácie a prirodzeného sušenia. Dnes spoločnosť KÚN 
spája dlhoročné mäsiarske skúsenosti, rodinné hodnoty a moderné výrobné postupy, aby zákazníkom prinášala vý-
robky s autentickou chuťou. Krásnohorská klobása je dôkazom, že skutočná kvalita vzniká tam, kde sa tradícia, remeslo  
a rodinná vášeň stretávajú už celé generácie. 

Krásnohorská klobása – trvanlivý mäsový výrobok 

Krásnohorská klobása – chuť rodinnej tradície 
KÚN s.r.o. 

KÚN s.r.o. 
Krásnohorské Podhradie 
0915319325 
kunsro@centrum.sk 
www.masokun.sk 
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Opre' Cider – remeselný cider z lokálnych jablkových sadov 
Opre' Cidery s.r.o.

Opre' Cidery s.r.o.
Košice, Textilná 4 
0948285404 
hello@oprebrothers.com 
www.oprebrothers.com 

Prírodný cider vyrobený z lokálnych starých odrôd jabĺk, ktoré dnes už bežne nerastú. Jablká z obnovených sadov vý-
chodného Slovenska mu dodávajú autentickú chuť a nezameniteľ ný regionálny pôvod. Vyrába sa výhradne zo 100 % 
čerstvej jablčnej šťavy, prirodzeným spôsobom kvasenia, bez pridania vody, farbív či aróm. Základom sú staré lokálne 
odrody jabĺk z Medzeva (cider Metzen) a Podhorode (cider Borolo), ktorých bohatá chuť vytvára jeho jedinečný charakter.  
Za značkou Opre' stoja dvaja bratia, ktorí sa v roku 2014 rozhodli premeniť svoju vášeň pre kvalitné suroviny na výnimoč-
né nápoje. Ich príbeh sa začal výrobou ciderov. Stavili na remeslo, lokálne suroviny a trpezlivosť, vďaka čomu vznikol 
cider, ktorý verne odráža charakter regiónu. Autentickosť ciderov sa odráža aj v ich názvoch. Metzen nesie meno odváž-
nej Matildy (v mantáčtine Metzen) z miestnej legendy, ktorá podľa povesti premohla medzevského draka. Borolo vzdáva 
hold krajine a tradíciám regiónu, z ktorého pochádza. Každá edícia vzniká raz za dva roky v limitovanom množstve –  
približne 2 000 fliaš. Ide o jedinečný produkt, ktorý odzrkadľ uje charakter konkrétnej úrody. Kvalitu ciderov potvrdzujú 
aj úspechy na prestížnych medzinárodných súťažiach v Španielsku a Veľ kej Británii. Dnes si Opre' Cider nachádza svo-
jich priaznivcov nielen na Slovensku, ale aj v Českej republike. Každá fľaša prináša autentickú chuť starých sadov, reme-
selnú precíznosť a jedinečný príbeh regiónu, z ktorého pochádza.

•	 Opre' Cider - Metzen 
•	 Opre' Cider - Borolo 

Zdroj: Archív Opre’ Cidery s.r.o.
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Jemne sýtené limonády, ktoré prekvapia svojou originalitou a prirodzenosťou. Prinášajú osviežujúci zážitok v každom 
dúšku a predstavujú jedinečné spojenie bylín a lokálneho medu. Tymian, mäta, ruža či ibištek sa lúhujú tradičným a po-
malým spôsobom, aby naplno rozvinuli svoju prirodzenú arómu a charakter. Med pochádzajúci výhradne z okolia Spiša 
dodáva limonádam jemnosť, prirodzenosť a nezameniteľ ný rukopis. Jedinečný je aj ich obal. Etikety zdobia originálne 
olejomaľ by, ktoré premieňajú každú fľašu na malé umelecké dielo. Za značkou stoja bratia Oprendekovci, ktorí v roku 
2014 založili značku Opre'  Brothers. Spočiatku vyrábali iba cider, no postupne rozšírili svoje portfólio o ďalšie remesel-
né nápoje. Pri ich výrobe používajú len to najkvalitnejšie ovocie, bylinky a med, pričom dôraz kladú na poctivé suroviny 
a autentickú chuť. Limonády Mellos sa vyrábajú od roku 2017 a postupne si získavajú priaznivcov nielen na Slovensku, ale 
aj v zahraničí. Sú dôkazom toho, že výnimočné veci vznikajú vtedy, keď sa príroda, kreativita a vášeň pre remeslo spoja 
do dokonalej harmónie. Pozývajú spomaliť, vychutnať si okamih a objaviť niečo nové. Každý dúšok odhaľ uje nové chuťové 
tóny a potvrdzuje, že aj limonáda môže byť niečím viac než len obyčajným nápojom.  

Bylinné medové limonády: 
•	 Mellos - tymián a mäta  
•	 Mellos - ruža a ibištek 
•	 Mellos - borievka a chilli 

Mellos limonády – výnimočná harmónia byliniek a medu  
Opre' Cidery s.r.o.

Opre' Cidery s.r.o.
Košice, Textilná 4 
0948285404 
hello@oprebrothers.com 
www.oprebrothers.com 

Zdroj: Archív Opre’ Cidery s.r.o.
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Od tradičného leča až po výrazné jalapeños špeciality – poctivé výrobky, v ktorých sa spája vlastná úroda, rodinné re-
ceptúry a chuť Medzibodrožia. Agrofarma Piling už viac ako polstoročie pestuje zeleninu v úrodnom kraji Medzibod-
rožia. To najlepšie z vlastnej úrody následne spracúva priamo na farme podľa receptúr, ktoré sa v rodine odovzdávajú  
z generácie na generáciu. Vďaka tomu vznikajú výrobky s autentickou chuťou, jasným pôvodom a vysokým podielom ruč-
nej práce. Ponuku tvoria tradičné aj originálne zeleninové špeciality. Lečo vzniká z čerstvej papriky, paradajok a cibule 
z vlastnej úrody a prináša chuť leta zachovanú počas celého roka. Pečená jalapeños omáčka zaujme výraznou pikantnos-
ťou a jemne dymovou chuťou pečených papričiek a cibule. Zavárané jalapeños krúžky si zachovávajú príjemnú chrumka-
vosť a sú obľ úbeným doplnkom k mäsu, burgerom či grilovaným jedlám. K tradíciám farmy patrí aj Kápiová pomazánka, 
ktorá vzniká už desiatky rokov podľa babkinho receptu z červenej papriky, paradajok, cibule a cesnaku z vlastnej farmy. 
Silák Noro, mletá štipľavá paprika so soľou, nadväzuje na staré zemplínske spôsoby konzervovania papriky a prináša 
intenzívnu chuť čerstvej pálivej papriky počas celého roka. Väčšina surovín pochádza z vlastnej produkcie a farma hos-
podári s rešpektom k prírode. Výsledkom sú výrobky, ktoré prinášajú na stôl autentické chute Zemplína a dokazujú, že 
poctivé suroviny a tradičné postupy patria do výroby aj v súčasnej dobe.

•	 Lečo
•	 Pečená Jalapenos omáčka
•	 Zavárané Jalapenos krúžky
•	 Kápiová pomazánka
•	 Silák Noro (mletá štipľavá paprika so soľou)

Zeleninové špeciality z vlastnej úrody  
Tibor Piling – Agroobchod

Tibor Piling – Agroobchod
Streda nad Bodrogom 
0905529948 
piling.eva@gmail.com, info@farmapiling.sk 
www.farmapiling.sk 
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Kyslá kapusta pripravená z vlastnej úrody podľa receptúr odovzdávaných z generácie na generáciu. Príbeh Agrofarmy 
Piling sa začal pred viac ako polstoročím láskou k pôde, pestovaniu zeleniny a poctivej práci. V srdci Medzibodrožia 
dodnes vznikajú výrobky, ktoré spájajú rodinnú tradíciu, vlastnú úrodu a autentické chute regiónu. Kyslá kapusta patrí 
medzi najtradičnejšie výrobky farmy. Vyrába sa z vlastnej kapusty, bez umelých konzervantov a farbív, podľa receptú-
ry typickej pre dolný Zemplín. Jej charakteristickú chuť dotvárajú jablká, cibuľa, bobkový list a čierne korenie. Kapusta 
kvasí prirodzene v sudoch, bez urýchľovania a zbytočných zásahov. Vďaka vysokému podielu ručnej práce si zachováva 
svoju autentickú chuť, chrumkavosť a poctivý charakter. Chutí tak, ako si ju pamätáme z domácich pivníc našich starých 
rodičov. 

Kyslá kapusta 

Kyslá kapusta z Medzibodrožia – chuť tradície z rodinnej farmy  
Tibor Piling – Agroobchod

Tibor Piling – Agroobchod
Streda nad Bodrogom 
0905529948 
piling.eva@gmail.com, info@farmapiling.sk 
www.farmapiling.sk 
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Slivkový lekvár z Medzibodrožia – s jemne pikantným prekvapením 
Tibor Piling – Agroobchod

Poctivý slivkový lekvár pripravený tradičným spôsobom, je obohatený o štipku papričky habanero, ktorá mu dodáva jedi-
nečný charakter. Agrofarma Piling je rodinná farma, ktorá už desaťročia spája pestovanie plodín s ich spracovaním priamo 
v srdci Medzibodrožia. Vlastnú úrodu premieňa na poctivé regionálne produkty, ktoré vychádzajú z tradičných receptúr  
a dlhoročných skúseností odovzdávaných z generácie na generáciu. Slivkový lekvár vzniká pomalým varením kvalitných 
sliviek bez pridania cukru, pektínu či umelých konzervantov. Práve dlhá redukcia dodáva lekváru prirodzenú hustotu, 
tmavú farbu a plnú ovocnú chuť, akú poznali už naši predkovia. Jeho výnimočnosť podčiarkuje malé množstvo papričky 
habanero, ktoré nenarúša charakter lekváru, ale dodáva mu zaujímavý chuťový rozmer a jemne pikantný záver. Vďaka 
tomu sa výborne hodí nielen na pečivo či do koláčov, ale aj ako netradičný doplnok k syrom, mäsu alebo grilovaným špe-
cialitám. Výroba si dodnes zachováva vysoký podiel ručnej práce – od triedenia a odkôstkovania sliviek až po plnenie 
hotového lekváru do pohárov. Každý z nich prináša spojenie poctivého ovocia, rodinnej tradície a chutí Medzibodrožia.

Slivkový lekvár 

Tibor Piling – Agroobchod
Streda nad Bodrogom 
0905529948 
piling.eva@gmail.com, info@farmapiling.sk 
www.farmapiling.sk 
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Spojením remeselnej výroby, kvalitných surovín a originálnych príchutí vzniká jedinečný produkt, ktorý dáva tradičné-
mu karamelu nový rozmer. Karamely Caramelco nadväzujú na starú cukrársku tradíciu Košíc, kde malo pálenie cukru 
svoje pevné miesto v domácnostiach aj cukrárňach. Karamel sa využíval pri príprave zákuskov, krémov, ciest či domá-
cich sladkostí. Dnes túto tradíciu oživuje spoločnosť VEGANIUS a prináša ju novej generácii milovníkov sladkých chutí. 
Ide o rodinnú spoločnosť, ktorá od roku 2020 vytvára originálne potravinárske produkty s dôrazom na kvalitu, prirodze-
né spracovanie a výnimočnú chuť. Základom kolekcie je Caramelco karamel, čistý neochutený karamel s bohatou chuťou 
vznikajúcou prirodzeným pálením cukru. Dopĺňajú ho originálne varianty Caramelco škorica, Caramelco kardamóm, 
Caramelco čučoriedka, Caramelco jahoda a Caramelco kokos, ktoré spájajú tradičný karamel s netradičnými chuťovými 
kombináciami. Každý výrobok vzniká remeselným spôsobom s vysokým podielom ručnej práce a dôrazom na kvalitu pri 
zachovaní charakteristickej chuti karamelu. Caramelco sa dnes predáva nielen na Slovensku, ale aj v Českej republike, 
kde si našiel miesto medzi zákazníkmi aj v gastronomických prevádzkach. Kvalitu výroby potvrdzuje aj medzinárodne 
uznávaný certifikát IFS Food. Caramelco nie je len sladká pochúťka. Je to návrat k tradičnému remeslu a dôkaz, že aj za-
budnuté chute môžu získať nový život. 

Karamel a ochuťené karamely:
•	 Caramelco karamel – čistý neochutený karamel 
•	 Caramelco škorica 
•	 Caramelco kardamóm 
•	 Caramelco čučoriedka 
•	 Caramelco jahoda 
•	 Caramelco kokos 

Caramelco – tradícia karamelu v modernej podobe 
VEGANIUS s.r.o.

VEGANIUS s.r.o. 
 Kechnec 
info@veganius.bio 
www.veganius.bio 
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Pickles – fermentovaná zelenina s modernou chuťou 
VEGANIUS s.r.o. 

Pickles cvikla a Pickles mrkva nadväzujú na tradíciu domáceho kvasenia zeleniny a prinášajú do jedál sviežu chuť, ktorá 
dokáže aj z obyčajného šalátu, burgera či sendviča vytvoriť gurmánsky zážitok. Spoločnosť VEGANIUS nadväzuje na stá-
ročnú tradíciu fermentovania zeleniny na Slovensku. Tradičné postupy obohacuje o nové chuťové kombinácie a vytvára 
produkty, ktoré spájajú poctivé remeslo s modernou gastronómiou. Pickles cvikla a Pickles mrkva vznikajú prirodzeným 
mliečnym kvasením zo zeleniny, vody a soli. Pickles cvikla spája chuť cvikly s kalerábom a cibuľou, vďaka čomu ponúka 
plnú a vyváženú chuť. Pickles mrkva je doplnená o zázvor, ktorý jej dodáva svieži a jemne pikantný charakter. Základom 
výrobkov je kvalitná zelenina zo Slovenska. Výrobky neobsahujú stabilizátory, syntetické konzervanty ani zbytočné prí-
davné látky. Výroba prebieha prevažne ručne. Hoci sa pri niektorých úkonoch využívajú jednoduché technické zaria-
denia, každý výrobok prechádza rukami výrobcov. Kvalitu potvrdzuje aj medzinárodne uznávaný certifikát IFS Food. 
Pickles dokazujú, že tradičné spôsoby spracovania zeleniny majú svoje miesto aj v modernej kuchyni.

Fermentovaná zelenina – Pickles: 
•	 Pickles cvikla 
•	 Pickles mrkva 

VEGANIUS s.r.o. 
 Kechnec 
info@veganius.bio 
www.veganius.bio 
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Medy inšpirované prírodou
Zlatý nektár s.r.o.  

Zlatý nektár s.r.o.  
Malý Kamenec 
0915317475 
info@zlatynektar.sk 
www.zlatynektar.sk 

Medy Zlatý nektár spájajú rodinnú tradíciu, poctivú prácu a bohatstvo zemplínskej krajiny. Ponuku tvoria tradičné druhy 
medov, akými sú kvetový či agátový, ale aj originálne ochutené medy s bazou, aróniou, levanduľou, šípkou, zázvorom či 
cejlónskou škoricou. Tieto jedinečné kombinácie prinášajú nové chuťové zážitky a zároveň zachovávajú kvalitu pravé-
ho medu. Rodinná spoločnosť z obce Malý Kamenec nadväzuje na viac ako 40-ročnú včelársku tradíciu. Med získava  
z vlastných včelstiev umiestnených v čistom prírodnom prostredí regiónu Zemplín, ktorý je známy rozmanitou flórou 
a priaznivými podmienkami pre včelárstvo. Pri spracovaní sa kladie dôraz na šetrný remeselný prístup a zachovanie 
prirodzených vlastností medu. Výroba prebieha priamo v obci Malý Kamenec a podporuje zamestnanosť v regióne. Sú-
časťou činnosti spoločnosti sú aj vzdelávacie aktivity a workshopy, ktoré približujú verejnosti význam včiel a včelárstva.

Medy a ochutené medy:
•	 Med s bazou 
•	 Med s aróniou 
•	 Med s levanduľou 
•	 Kvetový med pastovaný 
•	 Med so šípkami 
•	 Med so zázvorom 
•	 Med so škoricou 
•	 Kvetový med agátový 
•	 Agátový med s medovým plástom 
•	 Kvetový med
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Remeselné produkty
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Umelecká upcyklácia ukrytá v podkovách 
Zsolt Baláž

Zsolt Baláž 
Janík 
0915915386 
z.balaz999@gmail.com 

Zsolt Baláž vo svojej domácej dielni spája vášeň pre prá-
cu s kovom s filozofiou upcyklácie. Starým, opotrebo-
vaným podkovám, ktoré sú odvekým symbolom šťastia 
a kedysi neodmysliteľ ne patrili k slovenskému vidieku, 
vdychuje nový život a pretvára ich na originálne deko-
ratívne predmety. Základom jeho certifikovanej tvorby 
sú autentické podkovy, kováčske klince a recyklovaný 
kov. Pri práci majstrovsky kombinuje tradičné postupy 
s moderným zváraním a precíznym ručným brúsením. 
Sortiment zahŕňa svietniky, stojany, ozdobné zvieratká 
či motívy sŕdc, pričom každý kus prechádza dôslednou 
povrchovou úpravou. Patinovanie v odtieňoch medi, 
bronzu a striebra dodáva výrobkom nezameniteľ ný, 
starobylý vzhľad. Každé dielo je unikátom, v ktorom sa 
zrkadlí poctivá ručná práca a úcta k tradíciám nášho 
regiónu. 

Dekoratívne predmety z podkov
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Valéria Boršodiová vdychuje život textilným materiálom 
pod značkou ručne šitých a háčkovaných hračiek. Čaru 
háčkovania prepadla v roku 2000 ako samouk. Rokmi 
poctivej praxe si vybudovala precízny štýl, v ktorom sú 
obľ úbenou tematikou bábiky a zvieratká. Každý kus je 
neopakovateľ ný unikát s vlastným výrazom, aký stroje 
nedokážu napodobniť. Na výrobu používa bavlnu a tex-
tílie, pričom hračky plní antialergickým dutým vláknom, 
ktoré zaručuje zdravotnú nezávadnosť a dlhú životnosť. 
Výnimočným detailom sú kúsky plnené voňavou levan-
duľou. Autorka vkladá do každej hračky kus svojho srd-
ca. Výrobky z prírodných materiálov tak nie sú len oby-
čajnými predmetmi, ale bezpečnými spoločníkmi, ktorí 
prinášajú radosť a stávajú sa trvalou súčasťou detstva. 

Ručne šité a háčkované hračky

Hračky šité a háčkované s láskou 
a vôňou tradície 
Valéria Boršodiová  

Valéria Boršodiová 
Krásnohorská Dlhá Lúka 
0951635593 
borsodivaleria55@gmail.com
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Mgr. Diana Bradáčová 
Rožňava 
0911521284 
bradacovadiana@gmail.com
FB: Veľ konočné kraslice od DB / Easter eggs by DB

Mgr. Diana Bradáčová pretvára obyčajné vaječné škru-
piny na dychberúce umelecké diela. Vo svojej tvorbe 
majstrovsky spája tradičné ľ udové umenie s vlastnou 
invenciou, pričom kraslice zdobí precíznou technikou 
voskového reliéfu v kombinácii s perforovanou madei-
rou. Inšpiráciu čerpá z prírody a bohatého fondu tradič-
ných gemerských vzorov. Jej rukami prechádza široké 
spektrum materiálov od klasických slepačích vajec  
z domáceho chovu, cez husacie a morčacie, až po exotic-
ké škrupiny emu či pštrosa. Každá kraslica je trpezlivo 
vypracovaným originálom, ktorý v sebe nesie hlbokú 
úctu k tradíciám. O tom, že táto krehká krása nepozná 
hranice, svedčí aj fakt, že jej diela si našli obdivovateľov 
nielen po celej Európe, ale aj v Amerike či na ďalekých 
Filipínach, kde hrdo reprezentujú jedinečnosť nášho re-
gionálneho umenia. 

Kraslice zdobené perforovaním a voskovaním

Krehká krása gemerských kraslíc vo svete  
Mgr. Diana Bradáčová  
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Martin Gajdoš vdychuje život textíliám prostredníctvom ručne šitých dekoratívnych postavičiek, ktoré vynikajú precíz-
nym spracovaním a pevnou, stabilnou konštrukciou. Každé jedno dielo nesie neopakovateľ ný charakter, pričom najvý-
raznejším prvkom je ručne modelovaná tvár, ktorá dáva každej postavičke jej vlastný, originálny výraz a emóciu. Proces 
tvorby zahŕňa plnenie antialergickým dutým vláknom a navrhovanie originálneho, ručne strihaného a šitého oblečenia 
s dôrazom na najmenšie detaily. Výrobky vznikajú v malej domácej dielni v prísne obmedzenom množstve, čo z nich robí 
jedinečné zberateľské kúsky a umelecké objekty. Tvorba Martina Gajdoša prináša do interiérov hravosť, originalitu a 
poctivú kvalitu tradičnej ručnej práce, ktorú nie je možné nahradiť sériovou priemyselnou výrobou.

Ručne šité dekoratívne postavičky 

Čaro postavičiek s jedinečným výrazom 
Martin Gajdoš 

Martin Gajdoš 
 Strážske 
0911941778 
mafo31@gmail.com
FB: Svet fantázie 
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Eva Horváth patrí k absolútnej špičke tradičného re-
mesla na Slovensku, o čom svedčí prestížny titul Majster 
ľ udovej umeleckej výroby v oblasti spracovania pálky, 
ako aj ocenenia od Zväzu maďarských remeselníkov  
na Slovensku. Autorka sa okrem samotnej tvorby venuje 
aj hlbokému výskumu spracovania pálky a ako členka 
Združenia košikárov Slovenska a lektorka ÚĽUV-u ak-
tívne odovzdáva toto vzácne dedičstvo ďalším generáci-
ám. Jej bohaté portfólio zahŕňa úžitkové aj dekoratívne 
predmety najvyššej kvality – od precízne vypletaných 
tašiek, dóz, košíkov a klobúkov až po koberce a násten-
né rohože. Svoju tvorbu úspešne prezentovala na mno-
hých autorských výstavách doma i v zahraničí. Každý jej 
výrobok predstavuje dokonalé prepojenie prírodného 
materiálu, majstrovskej techniky a hlbokej úcty k tradí-
cii, ktorá v jej rukách nestráca na aktuálnosti ani v mo-
dernom svete. 

Úžitkové a dekoratívne predmety z pálky

Živé majstrovstvo a duša 
pálkarského remesla 
Eva Horváth 

Eva Horváth 
Seňa 
0904126168 
horvath82.eva@gmail.com
FB: Eva Horváth - Kreatívne s prírodou 
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Umelecké tokárstvo a čaro  
drevených Vianoc   
Ondrej Kalina 

Ondrej Kalina 
Štítnik 
0903622523 
kalinaondrej2020@gmail.com

Ondrej Kalina s hrdosťou udržiava tradičné tokárske 
remeslo v našom regióne. Vo svojej dielni pretvára lokál-
ne dreviny - orech, jelšu a vzácnu morušu - na úžitkové 
riady, umelecké objekty a jedinečné vianočné ozdo-
by. Sústruženie bez použitia šablón zaručuje, že každý 
kus je neopakovateľ ným unikátom s vlastnou kresbou 
a stopou ručnej práce. Špeciálne miesto v jeho tvorbe 
patrí dreveným vianočným guliam, ktoré vynikajú pre-
cíznym spracovaním a originálnym dizajnom. Každá 
ozdoba je vyrobená s láskou a vloženým srdcom, vďaka 
čomu prináša do sviatočných domovov neopakovateľ né 
čaro. Autor kladie dôraz na ekológiu, preto povrch úžit-
kových výrobkov ošetruje výhradne prírodnými olejmi 
vhodnými na styk s potravinami. Jeho diela reprezentu-
jú dokonalé spojenie poctivej remeselnej tradície a hre-
jivej estetiky prírodného materiálu. 

•	 Dekoračné a úžitkové výrobky z dreva 
•	 Drevené vianočné ozdoby
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V srdci regiónu Abov ožívajú motanky – tradičné han-
drové bábiky vyrábané starobylou technikou motania 
a viazania bez použitia ihly. K tvorbe motaniek Moni-
ku Klubertovú priviedla láska k prírode, bylinkárstvu  
a tradičným remeslám. Inšpiráciu čerpá z kultúrneho 
dedičstva regiónu Abov, kde prostredníctvom ručne vy-
rábaných nešitých bábik oživuje takmer zabudnutú tra-
díciu. Na výrobu používa bavlnky, čipky, madeiru, zvy-
šky textílií i prírodné materiály, ako sú slama a bylinky. 
Každá motanka je originál s vlastným príbehom, ktorý 
nesie odkaz našich predkov a spája remeselnú pre-
cíznosť, úctu k tradíciám a šetrný prístup k materiálom. 

Motanka – handrová bábika

Tradičné motanky s vôňou Abova 
Ing. Monika Klubertová 

Ing. Monika Klubertová 
Košice 
0903655882 
klubertova.monika@gmail.com
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Splnený sen ukrytý v krasliciach 
Jolana Magyarová 

Jolana Magyarová 
Rožňava 
0911316799 
jocima1212@gmail.com 

Kraslice Jolany Magyarovej, zdobené precíznym per-
forovaním a voskovaním, sú skutočným klenotom tra-
dičného remesla. Autorke toto krehké umenie učaro-
valo už pred 35 rokmi, keď začala zbierať veľ konočné 
pohľadnice s perforovanými vajíčkami a zaumienila si, 
že ich raz bude sama vyrábať. Dnes tento sen premieňa 
na dychberúcu realitu prostredníctvom trpezlivej ruč-
nej práce. Jej originálne motívy vychádzajú z vlastnej 
autorskej tvorby a pripomínajú jemnú, dierkovanú ma-
deirskú čipku v kombinácii s tradičnou výšivkou. Každá 
jedna kraslica je neopakovateľ ným unikátom s pečaťou 
výnimočnej remeselnej zručnosti. O vysokej umeleckej 
hodnote svedčí aj to, že diela Jolany Magyarovej hrdo 
reprezentujú náš región v zahraničí – sú stálym exponá-
tom v známom Múzeu kraslíc v maďarskom Zengővár-
kony a pravidelne zdobia aj predveľ konočné výstavy  
v galérii v Miškovci.

Kraslice zdobené perforovaním a voskovaním 
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Súhra tradície a nadčasového  
dizajnu v dreve 
Silvia Makarová  

Silvia Makarová  
Slavoška 
0905212494 
silvia.makarova@gmail.com
FB: Silvia Makarová (Drevuša) 

Silvia Makarová vnáša do umeleckého remesla osobi-
tý pohľad, v ktorom sa snúbi úcta k drevu s výtvarným 
cítením. Jej ručne maľované výrobky vychádzajú vý-
hradne z vlastných autorských návrhov, čo zaručuje, 
že každý kus je neopakovateľ ným originálom. Zákla-
dom jej tvorby sú poctivé stolárske postupy, ktoré s ci-
tom kombinuje s modernými umeleckými technikami.  
Pri dekorovaní využíva reliéfnu 3D pastu, čím štruktúre 
dreva dodáva podmanivý rozmer a hĺbku. Tento prístup 
dopĺňa o techniku patinovania, ktorá sa ako overené 
umelecko-remeselné umenie využíva už po stáročia. 
Diela Silvie Makarovej tak predstavujú skvelú synergiu 
historických koreňov a súčasných trendov. Sú spoje-
ním nadčasovej elegancie a ručnej práce, ktorá vnesie 
do každého interiéru originálnu estetiku a hrejivé teplo 
prírodného materiálu.

Ručne maľované výrobky z dreva 
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Magdaléna Palenčárová s ohromnou trpezlivosťou  
a precíznosťou mení surové drevo na dychberúce ume-
lecké diela. Vo svojej tvorbe sa venuje ručne vyrezáva-
ným sochám a reliéfom, pričom každý zásek dláta ve-
die s hlbokým rešpektom k tradičnému rezbárskemu 
remeslu. Do materiálu vkladá nielen roky skúseností 
a vášeň pre detail, ale aj osobitý umelecký cit, vďaka 
ktorému jej plastiky doslova rozprávajú vlastný príbeh. 
Výnimočné postavenie v jej portfóliu majú nadrozmer-
né, monumentálne sochy, s ktorými sa môžu obyvatelia 
i návštevníci stretnúť pod holým nebom v rôznych kú-
toch Slovenska. Každé dielo z jej dielne je jedinečným 
originálom, ktorý v sebe spája silu prírodného materi-
álu s jemnosťou autorského vkladu. Tvorba Magdalény 
Palenčárovej tak do verejných i súkromných priestorov 
prináša trvácnu estetickú hodnotu, ktorá pretrvá pre 
budúce generácie. 

Ručne vyrezávané sochy a reliéfy

Príbehy vpísané do dreva – od reliéfov 
po monumentálne sochy
Magdaléna Palenčárová 

Magdaléna Palenčárová 
Čečejovce 
0949454835 
www.rezbarka.sk 
pallmag@gmail.com 
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Spoločnosť Rejdovka s.r.o. píše svoj úspešný príbeh  
od roku 2016, kedy bola založená so 100 % účasťou rázo-
vitej obce Rejdová. V roku 2020 získala štatút registro-
vaného sociálneho podniku, čím sa zaradila medzi málo 
subjektov na Slovensku, ktoré sa systematicky venujú ši-
tiu krojov a krojových súčastí a zachovávaniu tradičných 
výrobných postupov. Jej poslaním je nielen podpora lo-
kálnej zamestnanosti, ale najmä systematická ochrana  
a obnova tradičného odievania na Gemeri. Hlavnou čin-
nosťou podniku je precízne šitie krojov a krojových sú-
častí pre jednotlivcov aj folklórne kolektívy zo širokého 
okolia. Pri práci striktne dodržiavajú pôvodné technolo-
gické postupy, ornamentiku a materiálovú vernosť, čím 
zachovávajú autentickú podobu miestneho dedičstva. 
Rejdovka s.r.o. tak svojou činnosťou majstrovsky spája 
sociálny rozmer s láskou k folklóru a vracia do života 
živú krásu predkov v tej najčistejšej podobe.

Kroje a krojové súčasti z Gemera 

Unikátna záchrana gemerského  
krojového dedičstva 
Rejdovka s.r.o.  

Rejdovka s.r.o. 
Rejdová 
0948781033 
rejdovka@rejdovka.eu
www.rejdovka.eu 
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Lívia Szaniszlo prináša pod značkou Voskúlik ekolo-
gickú a udržateľ nú alternatívu k bežným obalom na 
potraviny. Jej ľanovo-bavlnené voskované vrecúška 
sú navrhnuté s dôrazom na 100 % prírodné zloženie 
a udržateľ nosť. Základ obalu tvorí čistý prírodný ľan 
bez akýchkoľ vek umelých prímesí. Vnútorná bavl-
na je napustená sterilizovaným včelím voskom od 
lokálnych včelárov, čo vrecúškam dodáva jedineč-
né vlastnosti. Voskúlik slúži na bezpečné a dlhodobé 
uchovanie čerstvého pečiva, pričom prirodzená kom-
binácia vosku, bavlny a ľanu pomáha chrániť peči-
vo pred vysychaním. Každé vrecúško je ručne spra-
covaným originálom, ktorý spája tradičné materiály  
s moderným ekologickým životným štýlom a prináša do 
kuchyne čistú silu prírody.

Voskúlik – ľanovo-bavlnené voskované vrecúško

Tradičná ochrana pečiva s vôňou 
včelieho vosku 
Lívia Szaniszlo 

Lívia Szaniszlo
Veľ ká Ida 
0907922819 
szaniszlolivia333@gmail.com
FB: Naturalia candelae 
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Ing. Jaroslav Šever oživuje unikátne remeslo na pome-
dzí šperkárstva a rezbárstva tvorbou ručne vyrezáva-
ného dreveného riadu zdobeného cínom. Jeho autorské 
lyžice dekorované touto náročnou technikou vracajú 
do súčasnosti predmety, ktoré v minulosti nemali len 
úžitkovú, ale najmä hlbokú symbolickú hodnotu. Zatiaľ 
čo bežný riad bol spotrebným tovarom, cínovaná lyžica 
predstavovala osobný majetok a rodinný klenot dedený 
z generácie na generáciu. Vkladanie roztaveného cínu 
do dreva plní v jeho tvorbe estetickú aj konštrukčnú 
funkciu, nakoľ ko materiál spevňuje a dodáva mu dlho-
vekosť. Každý kus z dielne Jaroslava je prepracovaným 
originálom s nezameniteľ ným dizajnom. Predstavuje 
dokonalé spojenie poctivého stolárskeho umenia a ko-
volejárstva, ktoré do moderných domácností prináša 
exkluzivitu a úctu k starobylým tradíciám.

Ručne vyrezávaný drevený riad zdobený cínom

 

Cínovaná lyžica ako rodinný klenot 
Ing. Jaroslav Šever  

Ing. Jaroslav Šever 
Košice 
0908315733 
jaroslavsever@gmail.com



6968

Ručne tkané koberce Márie Tóthovej sú oslavou tradič-
ného textilného dedičstva. Autorka sa tomuto vzácnemu 
remeslu naučila od svojej matky a dnes ho s láskou ucho-
váva pri živote. Každý kus z jej dielne je neopakovateľ-
ným originálom, ktorý vzniká poctivou prácou na tkáč-
skych krosnách z prírodných materiálov ľanu, konope  
a recyklovanej bavlny. Vo svojich návrhoch Mária Tótho-
vá citlivo spája históriu s aktuálnymi trendmi. Tradičné 
vzory, inšpirované starými textilnými technikami, obo-
hacuje o moderné prvky, vďaka čomu koberce dokonale 
zapadnú aj do súčasných interiérov. Sortiment okrem 
kobercov tvoria aj tkané plátna a prestierania. Výrobky 
vynikajú vysokou odolnosťou, precíznym spracovaním 
a do domácností prinášajú hrejivé teplo, trvácnosť a živú 
remeselnú pamäť nášho kraja. 

Ručne tkaný koberec 

 

Príbeh votkaný do kobercov  
Mária Tóthová   

Mária Tóthová 
Kráľovský Chlmec 
0940254951 
marika-56@azet.sk 



Výrobky uvedené v tomto katalógu si môžete zakúpiť priamo u jednotlivých výrobcov, ktorých kontaktné údaje nájdete 
pri jednotlivých produktoch. Košický samosprávny kraj sprostredkúva informácie o výrobcoch a ich ponuke, samotný 
predaj a dostupnosť produktov však závisia od konkrétnych výrobcov. Keďže ide o ručnú výrobu s dôrazom na origina-
litu a miestne suroviny, nie každý produkt je dostupný okamžite. V niektorých prípadoch môže jeho výrobu ovplyvniť 
aj sezónnosť (napr. výrobky z ovocia). V prípade záujmu preto odporúčame kontaktovať výrobcu vopred a dohodnúť si 
možnosti objednávky alebo osobného odberu. Prajeme vám inšpiratívne chvíle pri prehliadaní katalógu a ďakujeme, že 
svojím nákupom podporujete zachovanie tradičného remesla a prácu našich lokálnych výrobcov.

www.rpkk.sk www.remeselnickyinkubator.sk
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Regionálni koordinátori Regionálnej značky Košického kraja

Pre potravinárske produkty:

Úrad Košického samosprávneho kraja
Odbor regionálneho rozvoja
Námestie Maratónu mieru 1, 040 01 Košice
tel.: +421 55 7268 656 / +421 55 7268 664
e-mail: lokalnyprodukt@kosickazupa.sk

Pre remeselné a prírodné nepožívateľ né produkty:

Remeselnícky inkubátor RINK
Gemerské osvetové stredisko
Betliarska 8, 048 01 Rožňava
tel.: +421 918 566 491
e-mail: rink@gos.sk
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