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Véazeni tvorcovia, vyrobcovia a famisikovia
regiondlnej kvality,

kazdy krajmé svoje dominanty. Na$ich md ukryté nielen
v prirode, pamiatkach ¢i tradicidch, ale predovsetkym
v T'ud’och. V ich $ikovnych rukéch, odvahe tvorit, ucte
k remeslu a poctivej préaci, ktorej vysledkom sui vyrobky
s vlastnym pribehom. Tdto publikdcia sa k vdm dostdva
uz po treti raz a opét chce predstavit kvalitné regiondl-
ne produkty Kosického kraja. Aktudlne vydanie prindsa
vyrobky, ktoré v roku 2026 ziskali certifikat regiondlnej
znacky Kosického kraja, a rozsiruje tak pestri mozaiku
pribehov rudi, ktori svojim talentom a odhodlanim d&-
vaju ndSmu regiénu jeho jedine¢ny charakter. Regional-
na znacka Kosického kraja je viac nez certifikat kvality.
Je podakovanim Iud'om, ktori si zachovali remeselnu
zruc¢nost, rozvijaju rodinné tradicie, no zdroven prina-
$aju nové ndpady a dokazuju, Ze aj v dnesnej dobe ma
poctiva ru¢nd praca, lokdlne suroviny a origindlna tvor-
ba svoje nezastupitelné miesto. Kazdy vyrobok, ktory
drzite v rukdch alebo ochutndte, nesie pec¢at regiénu,
z ktorého pochddza, aj osobny pribeh ¢loveka, ktory ho
vytvoril. Tesi ma, ze zdujem o regiondlnu znacku kaz-
dym rokom rastie. Je dokazom, Ze Coraz viac tvorcov
veri kvalite svojej prdce a zdroven citi hrdost na miesto,
odkial pochddza. Regiondlnu znacku Kosického kraja
ziskalo v roku 2026 spolu 62 vyrobkov od 24 vyrobcov.
Z certifikdtu sa tes$i 10 vyrobcov potravindrskych pro-

duktov a 14 vyrobcov remeselnych produktov. Po sty-
roch vyzvach je uz drzitelom certifikdtu Regiondlnej
znacky Kosického kraja 92 vyrobcov. Spolo¢ne tak bu-
dujeme silnu znacku Kosického kraja. Je o dovere, ori-
ginalite a poctivosti. Velké podakovanie patri Reme-
selnickemu inkubdtoru v Roznave, ktory stoji pri zrode
tejto myslienky a dlhodobo vytvara priestor na podpo-
ru, prepdjanie a rozvoj vyrobcov. Jedine¢né produkty
z Abova, Gemera, Spisa i Zemplina tak dostavaju prilezi-
tost oslovit novych zdkaznikov a stat sa hrdymi ambasé-
dormi Kosického kraja. Nech je tato publikdcia pozvan-
kou objavovat vynimoc¢né vyrobky aj I'udi, ktori za nimi
stoja. Som presvedceny, ze ked podporujeme miestnych
tvorcov a vyrobcov, podporujeme zdrover buducnost
nésho kraja. PretoZe to najcennejsie, o moze Kosic-
ky kraj ponuknut, nevznikd vo velkych fabrikdch, ale
v dielnach, ateliéroch, hospodéarstvach a rodinnych pre-
vadzkach. Vy, milf vyrobcovia a tvorcovia sami najlep-
Sieviete, Ze prave tam sa kvalita rodi z talentu, poctivosti
aldsky k tomu, ¢o robite.

Dakujem vetkym, ktori svojou prdacou dokazujy, Ze Ko-
Sicky kraj je miestom vynimodénych rudi, kvalitnych vy-
robkov a chutnych produktov.

-

<

Rastislav Trnka

predseda Kosického samosprdvneho kraja



Regiondlny produkt Kosického kraja

sa udel'uje pre $iroku skdlu produktov a vyrobkov, ktoré
su uzko spété s tradi¢nou vyrobou, lokdlnymi surovina-
mi a kultirnym dedi¢stvom regiénu. Tdto znacka zaru-
Suje, Ze produkty spinaju kritérid regiondlneho pévodu,
kvality a tradicie, ¢im podporuju miestnych vyrobcov a
posilnuju identitu Kosického kraja.
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Tradiény vyrobok Kosického kraja

Kazdy uchddzac¢ o regiondlnu znacku Regiondlny pro-
dukt Kosického kraja mdze poziadat aj o udelenie znad-
ky Tradi¢ny vyrobok Kosického kraja. Tdto znacka nie-
len potvrdzuje zaruceny pdévod vyrobku z Kosického
kraja, ale zaroven zdoraznuje jeho jedine¢ny vztah k his-
torickym regiénom Abova, Gemera, SpiSa a Zemplina.
Vyrobok, ktory sa uchddza o toto oznadenie, musi spinat
prisne kritérid zamerané na zachovanie remeselnych
tradicii, regiondlnej identity a historicky overenych vy-
robnych postupov.



Zoznam drzitelov znac¢ky / Potravindrske produkty

BIO-FARM PRODUKT s.r.o.

Eva Buéekova
FBRs.r.0.
INTEGRA s.r.0.
Mgr. Martin Jusko
KUN s.r.o.

Opre' Cidery s.r.o.

Tibor Piling - Agroobchod

VEGANIUS s.r.o.

Zlaty nektdr s.r.o.

Poctivé mlie¢ne vyrobky z BIO farmy Zlaty Hyl

Lipovy med s pribehom rodinnej tradicie

Miéso Medzibodrozie - regiondlne $peciality z vlastného chovu
BOWTEN - ovocné destilaty vyrobené z vlastného ovocia
Poctivy med zo Zemplina priamo od v¢eldra

Krédsnohorské klobdsa - chut rodinnej tradicie

Opre' Cider - remeselny cider z lokdlnych jablkovych sadov
Mellos limonddy - vynimo¢nd harmodnia byliniek a medu
Zeleninové $peciality z vlastnej irody

Kysld kapusta z Medzibodrozia - chut tradicie z rodinnej farmy
Slivkovy lekvar z Medzibodrozia - s jemne pikantnym prekvapenim
Caramelco - tradicia karamelu v modernej podobe

Pickles - fermentovand zelenina s modernou chutou

Medy in$pirované prirodou

Remeselné produkty

Zsolt Balaz

Valéria Bor$odiova
Mgr. Diana Bradacova
Martin Gajdos

Eva Horvith

Ondrej Kalina

Ing. Monika Klubertova
Jolana Magyarova
Silvia Makarova
Magdaléna Palenéarova
Rejdovka s.r.o.

Livia Szaniszlo

Ing. Jaroslav Sever

Madria T6thova

Dekorativne predmety z podkov

Rucne sité a hackované hracky

Kraslice zdobené perforovanim a voskovanim
Rucne §ité dekorativne postavicky

Uzitkové a dekorativne predmety z palky
Dekoracné a uzitkové vyrobky z dreva

Drevené vianoc¢né ozdoby

Motanka - handrova bdbika

Kraslice zdobené perforovanim a voskovanim
Ruc¢ne malované vyrobky z dreva

Rucne vyrezavané sochy a reliéfy

Kroje a krojové sucasti z Gemera

Voskulik - Fanovo-bavinené voskované vrecusko
Rucne vyrezavany dreveny riad zdobeny cinom

Rucne tkany koberec



Potravinarske produkty



Poctivé mlie¢ne vyrobky z BIO farmy Zlaty Hyl
BIO-FARM PRODUKT s.r.o.

Od pasienkov az po findlny vyrobok. Mlie¢ne produkty Zlaty Hyl vznikaju priamo na rodinnej farme, kde sa spdja ekolo-
gické hospoddarenie, vlastné suroviny a poctiva remeselnd vyroba. Rodinna farma Zlaty Hyl hospodéari v regidéne uz viac

ako 20 rokov a cely jej chov je su¢astou ekologického polnohospoddrstva. Na farme chovaju ovece, hovadzi dobytok, osi-
pané a hydinu, pricom velky doraz kladu na kvalitu chovu, prirodzené podmienky a vlastnu produkciu krmiv. Zdkladom

mlie¢nych vyrobkov je ¢erstvé mlieko z vlastného chovu, ktoré sa spracovava priamo na farme. Vysoky podiel ru¢nej

préce a doraz na tradi¢né postupy umoziuju zachovat prirodzenu chut, ¢erstvost a charakter kazdého vyrobku. Medzi

najobl'ibenejsie produkty patria ov¢éi hrudkovy syr, 100 % ovéia bryndza, kravsky hrudkovy syr a kravsky jogurt. Vetky
vznikaju z vlastnych surovin a odrdzaju poctivy farmarsky pristup, pri ktorom je kvalita na prvom mieste. Farma je zdro-
venl miestom, kde sa ndvstevnici mézu zozndmit so Zivotom na vidieku, spoznat hospoddrske zvieratd a dozvediet sa viac

o ekologickom polnohospoddrstve. Prostrednictvom vzdeldvacich aktivit a agroturistiky tak prispieva k zachovavaniu

vidieckych tradicii a rozvoju regiénu. Vyrobky Zlaty Hyl prind$aju autenticku chut farmy - vytvorenu z vlastného mlieka,
poctivej préce a ticty k prirode.

Mlieéne vyrobky:

e Ovéihrudkovy syr

¢ 100 9% ové¢iabryndza

¢ Kravsky hrudkovy syr
¢ Kravsky jogurt

BIO-FARM PRODUKT s.r.o.
Kosice

0911845006
pavlik.nicolas@icloud.com
www.zlatyhyl.sk
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Lipovy med s pribehom rodinnej tradicie
Eva Bucekova

Lipovy med pochddza z ¢istého prirodného prostredia, vytvoreny s ictou k véeldm a prirode. Kazdy pohdr prindsa au-
tenticku chut lipovych kvetov a vysledok starostlivej ru¢nej prdce. Véeldrstvo je v tejto rodine stuc¢astou Zivota uz dlhé de-
satroc¢ia. Skusenosti a tradi¢né postupy sa odovzdavaju z generdcie na generdciu a dnes na ne nadvizuje novd generdcia
vcéeldrov, ktord pokracuje v poctivom chove véiel a vyrobe kvalitného medu. Med sa ziskava Setrnym spdsobom, ktory
respektuje prirodzeny zivot v¢iel. Nie je tepelne upravovany ani obohacovany o pridavné latky, vd'aka ¢omu si zacho-
vdva svoju prirodzenu chut, voniu a cenné vlastnosti. Vyroba prebieha prevazne ruéne - od starostlivosti o véelstva az
po plnenie medu do pohdrov. Kvalitu medu potvrdilo aj odborné laboratérne testovanie, ktoré ocenilo jeho vynimoc¢nu
antibakteridlnu aktivitu najvy$$im hodnotenim GOLD. Suc¢astou ¢innosti vyrobcu je aj $irenie povedomia o vyzname
veiel prostrednictvom workshopov, predndsok a zdzitkovych aktivit.

Med lipovy

Eva Buc¢ekova

RozZnava

0908096423
bucekovaeva7i@gmail.com
www.vzdelavacie-centrum-vcielka.sk
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Zdroj: Archiv FBR s.r.0.

Miso Medzibodrozie - regiondlne Speciality z vlastného chovu
FBR s.r.o.

Vyrobky znac¢ky Méso Medzibodrozie prindsaju autentické chute regiénu, ktoré vznikaju s dorazom na kvalitu, Gerstvost

a uctu k poctivému mésiarskemu remeslu. Spolo¢nost FBR s.r.0. nadvizuje na viac ako 16 rokov skusenosti v masovyro-
be na Zempline. Pri vyrobe stavia na poctivom spracovani mésa, vysokom podiele ru¢nej prace a tradi¢nych postupoch.
Vyrobky vznikaju bez separatov, zavodnovania mésa a zbyto¢nych konzervacnych latok, vdlaka ¢omu si zachovavaju

prirodzent chut a kvalitu. Dolezitou sudastou vyroby je aj prepojenie s vlastnym regiondlnym chovom osipanych. Cer-
stvé bravéové miso pochddza zo spolo¢nosti FBR Meat s.1.0., z lokdlnej farmy Ladmovce, ¢o umoziuje kontrolovat kvalitu

surovin od chovu aZ po findlny vyrobok. Medzi najoblibenejsie produkty patri Udend doméca klobdsa MedzibodroZie,
ktord vynikd vyraznou vidieckou chutou, vonou a typickou mozaikou mésa a slaniny. Domaéca tla¢enka Medzibodroz-
skd nadvézuje na tradicie domédcich zabijaciek a zaujme vysokym podielom mésa a autentickou chutou. Medzibodrozské

jaternice zase prindsaju harmonické spojenie mésa, ryze a korenin, ktoré je charakteristické pre gastronémiu regiénu.
Vyrobky Médso Medzibodrozie si ddkazom, Ze poctivé suroviny, remeselnd vyroba a regiondlne tradicie dokdzu vytvorit

chute, ktoré si l'udia pamétaju a vyhladavaju.

+ Udeni domdca klobdsa MedzibodroZie
¢ Domacatlacenka Medzibodrozska
* Medzibodroiské jaternice

FBRs.r.0.
Krarovsky Chlmec
info@fbr.sk
www.fbr.sk

Zdroj: Archiv FBR s.r.0.
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BOWTEN - ovocné destilaty vyrobené z vlastného ovocia
INTEGRA s.r.0.

Destildty sa vyrdbaju vyhradne z kvalitného ovocia pochddzajiceho z vlastnych sadov. Kazdy produkt je vysledkom
starostlivej ru¢nej prace a désledného vyberu surovin, ktoré su zékladom jeho vynimocnej chuti a arémy. Pri vyrobe sa

kladie doraz na zachovanie prirodzeného charakteru ovocia a jeho jedinec¢nych vlastnosti. Tradi¢né vyrobné postupy

umoznuju preniest do kazdého destildtu to najlepsie z urody a zachovat jeho autenticky prejav. Po destildcii nasleduje ob-
dobie odpodinku, podas ktorého sa chute harmonizuju a destildt ziskava svoju charakteristickd jemnost a zamatovu tex-
turu. Vysledkom je ndpoj s vyvazenym chutovym profilom, ktory odrédza kvalitu pouzitych surovin aj preciznost vyroby.
Produkcia je ur¢end predovsetkym pre gastronomické prevddzky, vd’aka ¢omu si destildty zachovéavaju svoj exkluzivny
charakter a nie su dostupné v obchodnych retazcoch.

Destility Bowten:

INTEGRA s.r.0.

Penzion Bowten, Dargov
0911440600
kolesarmartin.integra@gmail.com
destilaty.bowten.sk
www.bowten.sk

BOWTEN slivovica

Dargovska slivovica

BOWTEN mirabelkovica

BOWTEN hroznovica - muskat zlty
Dargovsky vinny destilat




Poctivy med zo Zemplina priamo od véelara
Mgr. Martin Jusko

Medy mladého vcéeldra pochddzaju z malebného regiénu Zemplina, kde vznikaju tradi¢nym sposobom, s uctou k priro-
de a dérazom na najvyssiu kvalitu. Pri chove v¢iel sa pocas celého roka dbd na ich zdravie a prirodzené zivotné cykly.
Med sa ziskava a spracovdva $etrne, bez zbyto¢nej tepelnej Uipravy, aby si zachoval svoju jedineénu chut, vonu a cenné
prirodné vlastnosti. Vyroba je zaloZend predovsetkym na poctivej ru¢nej praci - od starostlivosti o véelstva a kontroly
ramikov az po plnenie medu do pohdrov. Jedinou mechanizovanou ¢astou procesu je vytd¢anie medu pomocou medome-
tu, tradi¢nou a $etrnou metédou, ktorad zachovéva jeho prirodzenu kvalitu. Kvalitu a pravost medu potvrdzuju laborator-
ne rozbory aj ziskané osvedc¢enia: Osvedcenie o pouzivani ochrannej zndmky Slovensky med priamo od vcéeldra (2025)
a Osvedcenie o akosti medu (2024). Kazdy pohdr medu v sebe nesie jedine¢ny charakter Zemplina, poctivi prdcu véeldra
abohatstvo miestnej prirody.

Medy:

¢ Med-kvetovy
¢ Med - repkovy
¢ Med - agitovy

Mgr. Martin Jusko
Michalovce

0949855690
martin.jusko24@gmail.com
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Kréasnohorska klobasa - chut rodinnej tradicie
KUN s.T.0.

Krdsnohorskd klobdsa, vyrdband podla osvedcéenych receptur a prirodzene susend prindsa autenticky zazitok pre kaz-
dého milovnika kvalitnych mésovych vyrobkov. Pribeh Krasnohorskej klobdsy sa zadal pisat uz v roku 1965, ked’sa zakla-
datel'rodinnejtradicie vyucil za mésiara a osvojil si remeslo, ktoré sa stalo zdkladom budtcej vyroby. V roku 1992 otvoril

v Roznave vlastnu predajnu mésa a idenin, kde si ziskal doveru zédkaznikov kvalitou a osobnym pristupom. V roku 2019

spolu so synmi vybudovali vlastni mésovyrobu v Krasnohorskom Podhradi. Rodinné receptiry odovzdédvané z genera-
cie na generdciu sa tak stali zdkladom vyroby tradi¢nych klobds, slaniny, jaternic, tlacenky ¢i ideného mésa. Krasnohor-
skd klobdsa patri medzi najvyznamnejsie vyrobky rodinnej produkcie. Vyrdba sa z kvalitného mésa podla tradi¢nych

postupov a svoju charakteristickd chut ziskava procesom fermentdcie a prirodzeného suienia. Dnes spoloénost KUN

spaja dlhoroc¢né mésiarske skusenosti, rodinné hodnoty a moderné vyrobné postupy, aby zdkaznikom prinasala vy-
robky s autentickou chutou. Krasnohorska klobédsa je dokazom, Ze skuto¢nd kvalita vznikd tam, kde sa tradicia, remeslo

arodinnd vdsen stretdvaju uz celé generacie.

Krasnohorska klobasa - trvanlivy misovy vyrobok

KUN s.r.0.

Kréasnohorské Podhradie
0915319325
kunsro@centrum.sk
www.masokun.sk
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Zdroj: Arehiv Opre*Cidery s.r.o.

Opre' Cider - remeselny cider z lokalnych jablkovych sadov
Opre' Cidery s.r.o.

Prirodny cider vyrobeny zlokdlnych starych odrdd jablk, ktoré dnes uz beZne nerastd. Jablka z obnovenych sadov vy-
chodného Slovenska mu doddvaju autenticku chut a nezamenitelny regiondlny pdvod. Vyrdba sa vyhradne zo 100 %

Serstvej jablénej $tavy, prirodzenym spdsobom kvasenia, bez pridania vody, farbiv ¢i arém. Zédkladom su staré lokdlne

odrody jablk z Medzeva (cider Metzen) a Podhorode (cider Borolo), ktorych bohatd chut vytvara jeho jedineény charakter.
Za znac¢kou Opre' stoja dvaja bratia, ktori sa v roku 2014 rozhodli premenit svoju vd$en pre kvalitné suroviny na vynimoc-
né ndpoje. Ich pribeh sa zacal vyrobou ciderov. Stavili na remeslo, lokdlne suroviny a trpezlivost, vdaka ¢omu vznikol

cider, ktory verne odrédZza charakter regiéonu. Autentickost ciderov sa odréaza aj v ich ndzvoch. Metzen nesie meno odvaz-
nej Matildy (v mantdc¢tine Metzen) z miestnej legendy, ktord podla povesti premohla medzevského draka. Borolo vzdéava

hold krajine a tradicidm regionu, z ktorého pochddza. Kazd4 edicia vznika raz za dva roky v limitovanom mnozstve -
priblizne 2 000 flias. Ide o jedine¢ny produkt, ktory odzrkadl'uje charakter konkrétnejurody. Kvalitu ciderov potvrdzuju

aj uspechy na prestiznych medzindrodnych sttfaziach v Spanielsku a Velkej Britdnii. Dnes si Opre' Cider nachddza svo-
jich priaznivcov nielen na Slovensku, ale aj v Ceskej republike. Kazd4 ffada prinds$a autenticku chut starych sadov, reme-
selnu preciznost a jedine¢ny pribeh regiénu, z ktorého pochddza.

e Opre'Cider - Metzen
¢ Opre' Cider - Borolo

Opre' Cidery s.r.o.
Kosice, Textilna 4
0948285404
hello@oprebrothers.com
www.oprebrothers.com
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Mellos limonady - vynimoc¢na harmodnia byliniek a medu
Opre' Cidery s.r.o.

Jemne sytené limonddy, ktoré prekvapia svojou originalitou a prirodzenostou. Prindsaju osviezujuci zdzitok v kazdom

dusku a predstavuju jedinec¢né spojenie bylin a lokdlneho medu. Tymian, méta, ruza ¢i ibiStek sa Iihuju tradi¢nym a po-
malym sposobom, aby naplno rozvinuli svoju prirodzenu aromu a charakter. Med pochddzajici vyhradne z okolia Spisa

dodéva limonddam jemnost, prirodzenost a nezamenitelny rukopis. Jedineény je aj ich obal. Etikety zdobia origindlne

olejomalby, ktoré premienaju kazdu flasu na malé umelecké dielo. Za znac¢kou stoja bratia Oprendekovci, ktori v roku

2014 zalozili znacku Opre' Brothers. Spoc¢iatku vyrabali iba cider, no postupne rozsirili svoje portfdlio o d'alsie remesel-
né ndpoje. Pri ich vyrobe pouzivajui len to najkvalitnejsie ovocie, bylinky a med, pricom doraz kladud na poctivé suroviny
a autenticku chut. Limonddy Mellos sa vyrabaju od roku 2017 a postupne si zfskavaju priaznivcov nielen na Slovensku, ale

aj v zahranici. Su dékazom toho, Zze vynimoc¢né veci vznikaju vtedy, ked sa priroda, kreativita a vasen pre remeslo spoja

do dokonalej harmdnie. Pozyvajui spomalit, vychutnat si okamih a objavit nie¢o nové. Kazdy dusok odhal'uje nové chutové

tény a potvrdzuje, Ze aj limondda mdze byt nie¢im viac nez len oby¢ajnym ndpojom.

Bylinné medové limonady:
¢ Mellos - tymidn a méta

¢ Mellos - ruza a ibistek

¢ Mellos - borievka a chilli

Opre' Cidery s.r.o.
Kosice, Textilna 4
0948285404
hello@oprebrothers.com
www.oprebrothers.com
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Zeleninové speciality z vlastnej urody
Tibor Piling - Agroobchod

Od tradi¢ného le¢a az po vyrazné jalaperios $peciality - poctivé vyrobky, v ktorych sa spdja vlastnd uroda, rodinné re-
ceptury a chut Medzibodrozia. Agrofarma Piling uz viac ako polstorocie pestuje zeleninu v irodnom kraji Medzibod-
rozia. To najlepsie z vlastnej urody nasledne spraciva priamo na farme podla receptur, ktoré sa v rodine odovzddvaju

7 generdcie na generdciu. Vdaka tomu vznikajui vyrobky s autentickou chutou, jasnym pdvodom a vysokym podielom ruc-
nej prace. Ponuku tvoria tradi¢né aj origindlne zeleninové Speciality. Leco vznika z Cerstvej papriky, paradajok a cibule

z vlastnejurody a prindsa chut leta zachovanu pocas celého roka. Pe¢end jalapefios omacka zaujme vyraznou pikantnos-
tou a jemne dymovou chutou pe¢enych papric¢iek a cibule. Zavdrané jalapefios krizky si zachovédvaju prijemnu chrumka-
vost a st obl'ibenym doplnkom k mésu, burgerom ¢i grilovanym jedldm. K tradicidm farmy patri aj Kdpiovd pomazdnka,
ktora vznika uz desiatky rokov podla babkinho receptu z ¢ervenej papriky, paradajok, cibule a cesnaku z vlastnej farmy.
Sildk Noro, mletd stiplavd paprika so solou, nadvézuje na staré zemplinske spdsoby konzervovania papriky a prindsa

intenzivnu chut ¢erstvej pdlivej papriky poc¢as celého roka. Vaésina surovin pochddza z vlastnej produkcie a farma hos-
podadri s respektom k prirode. Vysledkom su vyrobky, ktoré prindsaju na stol autentické chute Zemplina a dokazuju, Ze

poctivé suroviny a tradi¢né postupy patria do vyroby aj v su¢asnej dobe.

¢ LecCo

¢ Pecdend Jalapenos omacka

e Zavarané Jalapenos kruzky

¢ Kdépiova pomazanka

e Sildk Noro (mletad stiplava paprika so sol'ou)

Tibor Piling - Agroobchod

Streda nad Bodrogom

0905529948 t;

piling.eva@gmail.com, info@farmapiling.sk ot T i @ o
i

www.farmapiling.sk wmm PﬂMMAt
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Kysld kapusta z Medzibodrozia - chut tradicie z rodinnej farmy
Tibor Piling - Agroobchod

Kysld kapusta pripravend z vlastnej irody podla receptir odovzdavanych z generdcie na generdciu. Pribeh Agrofarmy
Piling sa zacal pred viac ako polstoro¢im ldskou k pode, pestovaniu zeleniny a poctivej praci. V srdci Medzibodrozia
dodnes vznikaju vyrobky, ktoré spdjaju rodinnu tradiciu, vlastnud urodu a autentické chute regiéonu. Kysla kapusta patri
medzi najtradi¢nejsie vyrobky farmy. Vyrdba sa z vlastnej kapusty, bez umelych konzervantov a farbiv, podla receptu-
ry typickej pre dolny Zemplin. Jej charakteristicku chut dotvdraju jablkd, cibula, bobkovy list a ¢ierne korenie. Kapusta
kvasi prirodzene v sudoch, bez urychlovania a zbyto¢nych zdasahov. Vdlaka vysokému podielu ru¢nej prace si zachovava

svoju autenticku chut, chrumkavost a poctivy charakter. Chuti tak, ako si ju pamétdme z domédcich pivnic nagich starych
rodic¢ov.

Kysld kapusta

Tibor Piling - Agroobchod
Streda nad Bodrogom
0905529948

piling.eva@gmail.com, info@farmapiling.sk
www.farmapiling.sk
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Slivkovy lekvar z Medzibodrozia - s jemne pikantnym prekvapenim
Tibor Piling - Agroobchod

Poctivy slivkovy lekvar pripraveny tradi¢nym spésobom, je obohateny o Stipku papri¢ky habanero, ktord mu doddva jedi-
ne¢ny charakter. Agrofarma Pilingjerodinnd farma, ktorduzdesatro¢iaspdja pestovanie plodinsich spracovanim priamo

v srdci Medzibodrozia. Vlastnu urodu premiena na poctivé regionalne produkty, ktoré vychddzaju z tradi¢nych receptir

adlhoro¢nych skusenosti odovzdavanych z generacie na generdciu. Slivkovy lekvar vznikd pomalym varenim kvalitnych

sliviek bez pridania cukru, pektinu ¢i umelych konzervantov. Prave dlhd redukcia dodéva lekvaru prirodzenu hustotu,
tmavu farbu a plnd ovocnu chut, aku poznali uz nasi predkovia. Jeho vynimocénost pod¢iarkuje malé mnozstvo papri¢ky
habanero, ktoré nenarusa charakter lekvaru, ale doddva mu zaujimavy chutovy rozmer a jemne pikantny zdver. Vd’aka
tomu sa vyborne hodi nielen na pec¢ivo ¢i do koldc¢ov, ale aj ako netradic¢ny doplnok k syrom, mésu alebo grilovanym Spe-
cialitdm. Vyroba si dodnes zachovdva vysoky podiel ruc¢nej prace - od triedenia a odkéstkovania sliviek az po plnenie

hotového lekvaru do pohdrov. Kazdy z nich prindsa spojenie poctivého ovocia, rodinnej tradicie a chuti Medzibodrozia.

Slivkovy lekvar

Tibor Piling - Agroobchod

Streda nad Bodrogom

0905529948

piling.eva@gmail.com, info@farmapiling.sk
www.farmapiling.sk
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Caramelco - tradicia karamelu v modernej podobe
VEGANIUS s.r.o.

Spojenim remeselnej vyroby, kvalitnych surovin a origindlnych prichuti vzniké jedine¢ny produkt, ktory ddva tradi¢né-
mu karamelu novy rozmer. Karamely Caramelco nadvézuju na staru cukrarsku tradiciu Kosic, kde malo pdlenie cukru
svoje pevné miesto v domdacnostiach aj cukrarnach. Karamel sa vyuzival pri priprave zdkuskov, krémov, ciest ¢i doma-
cich sladkosti. Dnes tuto tradiciu ozivuje spolo¢nost VEGANIUS a prind$a ju novej generacii milovnikov sladkych chuti.
Ide o rodinnu spolo¢nost, ktorad od roku 2020 vytvara origindlne potravindrske produkty s dérazom na kvalitu, prirodze-
né spracovanie a vynimodnu chut. Zdkladom kolekcie je Caramelco karamel, ¢isty neochuteny karamel s bohatou chutou
vznikajicou prirodzenym pélenim cukru. Dopiiiajui ho origindlne varianty Caramelco §korica, Caramelco kardamém,
Caramelco ¢ucoriedka, Caramelco jahoda a Caramelco kokos, ktoré spdjaju tradi¢ny karamel s netradi¢nymi chutovymi
kombindciami. Kazdy vyrobok vznika remeselnym spdsobom s vysokym podielom ruc¢nej prace a dérazom na kvalitu pri
zachovani charakteristickej chuti karamelu. Caramelco sa dnes preddva nielen na Slovensku, ale aj v Ceskej republike,
kde si nasiel miesto medzi zdkaznikmi aj v gastronomickych prevadzkach. Kvalitu vyroby potvrdzuje aj medzindrodne
uzndvany certifikét IFS Food. Caramelco nie je len sladkd pochutka. Je to ndvrat k tradi¢nému remeslu a dokaz, Ze aj za-
budnuté chute mdzu ziskat novy zivot.

Karamel a ochutené karamely:

e Caramelco karamel - ¢isty neochuteny karamel
e Caramelco $korica

¢ Caramelco kardamom

¢ Caramelco ¢ucoriedka

¢ Caramelco jahoda

¢ Caramelco kokos

VEGANIUS s.r.o.
Kechnec
info@veganius.bio
www.veganius.bio

35



36

Pickles - fermentovana zelenina s modernou chutou
VEGANIUS s.r.0.

Pickles cvikla a Pickles mrkva nadvazuju na tradiciu domdceho kvasenia zeleniny a prindsaju do jeddl sviezu chut, ktora
dokdzZe aj z oby¢ajného $aldtu, burgera ¢i sendvica vytvorit gurmdnsky zdzitok. Spolo¢nost VEGANIUS nadvizuje na sta-
roé¢nu tradiciu fermentovania zeleniny na Slovensku. Tradiéné postupy obohacuje o nové chutové kombindcie a vytvara
produkty, ktoré spdjaju poctivé remeslo s modernou gastrondémiou. Pickles cvikla a Pickles mrkva vznikaju prirodzenym
mlieénym kvasenim zo zeleniny, vody a soli. Pickles cvikla spdja chut cvikly s kalerdbom a cibulou, vdaka ¢omu ponuka
plnu a vyvdzenu chut. Pickles mrkva je doplnend o zézvor, ktory jej doddva sviezi a jemne pikantny charakter. Zdkladom
vyrobkov je kvalitnd zelenina zo Slovenska. Vyrobky neobsahuju stabilizdtory, syntetické konzervanty ani zbyto¢né pri-
davné 1atky. Vyroba prebieha prevazne ruc¢ne. Hoci sa pri niektorych ukonoch vyuzivaju jednoduché technické zaria-
denia, kazdy vyrobok prechddza rukami vyrobcov. Kvalitu potvrdzuje aj medzindrodne uznavany certifikat IFS Food.
Pickles dokazuju, ze tradi¢né spdsoby spracovania zeleniny maju svoje miesto aj v modernej kuchyni.

Fermentovana zelenina - Pickles:
e Pickles cvikla
¢ Pickles mrkva

VEGANIUS s.r.0.
Kechnec
info@veganius.bio
www.veganius.bio




Medy inspirované prirodou
Zlaty nektdr s.r.o.

Medy Zlaty nektdr spdjaju rodinnu tradiciu, poctivi prdacu a bohatstvo zemplinskejkrajiny. Ponuku tvoria tradi¢né druhy
medov, akymi su kvetovy ¢i agatovy, ale aj origindlne ochutené medy s bazou, aréniou, levandulou, $ipkou, zdzvorom ¢i
cejlénskou $koricou. Tieto jedineéné kombindcie prinddaju nové chutové zazitky a zdroven zachovavaju kvalitu pravé-
ho medu. Rodinnd spolo¢nost z obce Maly Kamenec nadvédzuje na viac ako 40-roénu véeldrsku tradiciu. Med ziskava
z vlastnych vcéelstiev umiestnenych v ¢istom prirodnom prostredi regiéonu Zemplin, ktory je zndmy rozmanitou flérou
a priaznivymi podmienkami pre véeldrstvo. Pri spracovani sa kladie déraz na Setrny remeselny pristup a zachovanie
prirodzenych vlastnosti medu. Vyroba prebieha priamo v obci Maly Kamenec a podporuje zamestnanost v regione. Su-
Gastou ¢innosti spolodnosti su aj vzdeldvacie aktivity a workshopy, ktoré pribliZuju verejnosti vyznam véiel a véeldrstva.

Medy a ochutené medy:

¢ Med sbazou

¢ Medsaroniou

¢ Medslevandulou

i * Kvetovy med pastovany
<ol ) ‘i & : ¢ Med so $ipkami

L4 e Med sozazvorom

i

PLATVHER TAR

[ ey

' Agaroat

e Med so $koricou

¢ Kvetovy med agatovy

e Agditovy med s medovym plistom
¢ Kvetovy med

Zlaty nektdr s.r.o.
Maly Kamenec
0915317475
info@zlatynektar.sk
www.zlatynektar.sk
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Umelecka upcyklacia ukryta v podkovach
Zsolt Balaz

Zsolt Baldz vo svojej domdcej dielni spdja vasen pre pra-
cu s kovom s filozofiou upcyklacie. Starym, opotrebo-
vanym podkovam, ktoré si odvekym symbolom $tastia
a kedysi neodmyslitel'ne patrili k slovenskému vidieku,
vdychuje novy zivot a pretvara ich na origindlne deko-
rativne predmety. Zdkladom jeho certifikovanej tvorby
su autentické podkovy, kovacske klince a recyklovany
kov. Pri praci majstrovsky kombinuje tradi¢né postupy
s modernym zvdranim a preciznym ru¢nym brisenim.
Sortiment zahtna svietniky, stojany, ozdobné zvieratkd
¢i motivy stdc, pricom kazdy kus prechddza déslednou
povrchovou upravou. Patinovanie v odtienoch medi,
bronzu a striebra doddva vyrobkom nezamenitelny,
starobyly vzhlad. Kazdé dielo je unikdtom, v ktorom sa
zrkadli poctiva ru¢nd préaca a ucta k tradicidm néasho
regiénu.

Dekorativne predmety z podkov

Zsolt Balaz

Janik

0915915386
z.balaz999@gmail.com
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Hracky $ité a hackované s laskou
a vonou tradicie
Valéria Borsodiova

Valéria Borsodiovd vdychuje zivot textilnym materidlom
pod znadkou ruéne $itych a hdékovanych hradiek. Caru
hédc¢kovania prepadla v roku 2000 ako samouk. Rokmi
poctivej praxe si vybudovala precizny $tyl, v ktorom su
obl'ibenou tematikou babiky a zvieratkd. Kazdy kus je
neopakovatelny unikdt s vlastnym vyrazom, aky stroje
nedokédzu napodobnit. Na vyrobu pouziva bavlnu a tex-
tilie, pricom hracky plniantialergickym dutym vldknom,
ktoré zarucuje zdravotni nezévadnost a dlhu Zivotnost.
Vynimoénym detailom su kusky plnené vonavou levan-
dulou. Autorka vklada do kazdej hrac¢ky kus svojho srd-
ca. Vyrobky z prirodnych materidlov tak nie su len oby-
¢ajnymi predmetmi, ale bezpec¢nymi spolo¢nikmi, ktori
prindsaju radost a stdvaju sa trvalou su¢astou detstva.

Rucne §ité a haékované hracky

Valéria Bor$odiova
Kréasnohorska D1h4 Lika
0951635593
borsodivaleria55@gmail.com
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Krehka krasa gemerskych kraslic vo svete
Mgr. Diana Bradacova

Mgr. Diana Braddacova pretvara obycajné vajecné Skru-
piny na dychberuce umelecké diela. Vo svojej tvorbe
majstrovsky spdja tradi¢né I'udové umenie s vlastnou
invenciou, pri¢om Kkraslice zdobi preciznou technikou
voskového reliéfu v kombindcii s perforovanou madei-
rou. InSpirdciu ¢erpa z prirody a bohatého fondu tradic-
nych gemerskych vzorov. Jej rukami prechddza Siroké
spektrum materidlov od klasickych slepacich vajec
z domdceho chovu, cez husacie a morcacie, az po exotic-
ké skrupiny emu ¢i pstrosa. Kazdd kraslica je trpezlivo
vypracovanym origindlom, ktory v sebe nesie hlboku
uctu k tradicidm. O tom, Ze tdto krehkd krdsa nepoznd
hranice, sved¢i aj fakt, ze jej diela si nasli obdivovatelov
nielen po celej Eurdpe, ale aj v Amerike ¢i na dalekych
Filipinach, kde hrdo reprezentuju jedine¢nost ndgho re-
giondlneho umenia.

Kraslice zdobené perforovanim a voskovanim

Mgr. Diana Braddcéova

RozZnava

0911521284

bradacovadiana@gmail.com

FB: Vel'kono¢né kraslice od DB / Easter eggs by DB
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Caro postavidiek s jedineénym vyrazom
Martin Gajdos

Martin Gajdos vdychuje zivot textilidm prostrednictvom rucne sitych dekorativnych postaviciek, ktoré vynikaju preciz-
nym spracovanim a pevnou, stabilnou konstrukciou. Kazdé jedno dielo nesie neopakovatelny charakter, pricom najvy-
raznej$im prvkom je ru¢ne modelovana tvar, ktord ddva kazdej postavicke jej vlastny, origindlny vyraz a emdciu. Proces

tvorby zahrna plnenie antialergickym dutym vldknom a navrhovanie origindlneho, ru¢ne strihaného a sitého oblecenia

s doérazom na najmensie detaily. Vyrobky vznikajui v malej doméacej dielni v prisne obmedzenom mnozstve, ¢o z nich robi

jedineéné zberatel'ské kusky a umelecké objekty. Tvorba Martina Gajdo$a prindsa do interiérov hravost, originalitu a

poctivi kvalitu tradiénej ruénej prace, ktoru nie je mozné nahradit sériovou priemyselnou vyrobou.

Rucne §ité dekorativne postavicky
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Martin Gajdos
Strazske
0911941778
mafo3l@gmail.com
FB: Svet fantazie
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7ivé majstrovstvo a dusa
palkarského remesla
Eva Horvath

Eva Horvath patri k absolutnej Spic¢ke tradi¢ného re-
mesla na Slovensku, o com sved¢i prestizny titul Majster
Tudovej umeleckej vyroby v oblasti spracovania palky,
ako aj ocenenia od Zvazu madarskych remeselnikov
na Slovensku. Autorka sa okrem samotnej tvorby venuje
aj hlbokému vyskumu spracovania pdlky a ako ¢lenka
Zdruzenia kosikdrov Slovenska a lektorka ULUV-u ak-
tivne odovzdéva toto vzacne dedi¢stvo d'alsim generdci-
am. Jej bohaté portfdlio zahrna uzitkové aj dekorativne
predmety najvyssej kvality - od precizne vypletanych
tasiek, ddz, kosikov a klobikov az po koberce a nésten-
né rohoze. Svoju tvorbu Uspesne prezentovala na mno-
hych autorskych vystavdch doma i v zahranic¢i. Kazdy jej
vyrobok predstavuje dokonalé prepojenie prirodného
materidlu, majstrovskej techniky a hlbokej ucty k tradi-
cii, ktord v jej rukach nestrdca na aktudlnosti ani v mo-
dernom svete.

Uzitkové a dekorativne predmety z palky

Eva Horvath

Sena

0904126168
horvath82.eva@gmail.com

FB: Eva Horvith - Kreativne s prirodou
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Umelecké tokarstvo a ¢aro
drevenych Vianoc
OndrejKalina

Ondrej Kalina s hrdostou udrZziava tradi¢né tokdrske
remeslo v nasom regiéne. Vo svojej dielni pretvara lokdl-
ne dreviny - orech, jelsu a vzdcnu morusu - na Uuzitkové
riady, umelecké objekty a jedine¢né vianoc¢né ozdo-
by. Sustruzenie bez pouzitia $ablén zarucuje, ze kazdy
kus je neopakovatelnym unikdtom s vlastnou kresbou
a stopou rucnej prace. épeciélne miesto v jeho tvorbe
patridrevenym viano¢nym guliam, ktoré vynikaju pre-
ciznym spracovanim a origindlnym dizajnom. Kazda
ozdoba je vyrobend s laskou a vlozenym srdcom, vdaka
¢omu prindsa do sviato¢nych domovov neopakovatelné
¢aro. Autor kladie dbraz na ekoldgiu, preto povrch Uzit-
kovych vyrobkov oSetruje vyhradne prirodnymi olejmi
vhodnymi na styk s potravinami. Jeho diela reprezentu-
ju dokonalé spojenie poctivej remeselnej tradicie a hre-
jivej estetiky prirodného materidlu.

¢ Dekoracéné azitkové vyrobky z dreva
* Drevené viano¢né ozdoby

Ondrej Kalina

Stitnik

0903622523
kalinaondrej2020@gmail.com
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Tradi¢né motanky s vonou Abova
Ing. Monika Klubertova

V srdci regionu Abov ozivaju motanky - tradi¢né han-
drové bébiky vyrdbané starobylou technikou motania
a viazania bez pouzitia ihly. K tvorbe motaniek Moni-
ku Klubertovu priviedla ldska k prirode, bylinkarstvu
a tradiénym remesldm. Inspirdciu ¢erpd z kultirneho
dedicstva regiénu Abov, kde prostrednictvom ruc¢ne vy-
rdbanych nesitych babik ozivuje takmer zabudnutu tra-
diciu. Na vyrobu pouziva bavinky, ¢ipky, madeiru, zvy-
Sky textilii i prirodné materidly, ako su slama a bylinky.
Kazda motanka je origindl s vlastnym pribehom, ktory
nesie odkaz nasich predkov a spdja remeselni pre-
ciznost, Uctu k tradicidm a $etrny pristup k materidlom.

Motanka - handrova bdabika
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; " . 2 Ing. Monika Klubertova
Y IR IR A AL | | Ska Klubertov

Kosice
0903655882
klubertova.monika@gmail.com
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Splneny sen ukryty v krasliciach
Jolana Magyarova

Kraslice Jolany Magyarovej, zdobené preciznym per-
forovanim a voskovanim, su skutoé¢nym klenotom tra-
diéného remesla. Autorke toto krehké umenie ucaro-
valo uz pred 35 rokmi, ked’ zac¢ala zbierat velkono¢né
pohladnice s perforovanymi vajickami a zaumienila si,
7e ich raz bude sama vyrdbat. Dnes tento sen premiena
na dychberuicu realitu prostrednictvom trpezlivej ruc-
nej prace. Jej origindlne motivy vychddzaju z vlastnej
autorskej tvorby a pripominaji jemnu, dierkovanui ma-
deirsku ¢ipku v kombindcii s tradi¢nou vysivkou. Kazda
jedna kraslica je neopakovatelnym unikdtom s pe¢atou
vynimocnej remeselnej zru¢nosti. O vysokej umeleckej
hodnote sved¢i aj to, ze diela Jolany Magyarovej hrdo
reprezentuju nas regidon v zahranici - su stdlym expona-
tom v zndmom Muzeu kraslic v madarskom Zeng8var-
kony a pravidelne zdobia aj predvelkonoc¢né vystavy
v galérii v Miskoveci.

Kraslice zdobené perforovanim a voskovanim

Jolana Magyarova
RozZnava

0911316799
jocimal212@gmail.com
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Suhra tradicie a nad¢asového
dizajnu v dreve
Silvia Makarova

Silvia Makarova vndSa do umeleckého remesla osobi-
ty pohlad, v ktorom sa snubi ucta k drevu s vytvarnym
citenim. Jej rué¢ne malované vyrobky vychddzaju vy-
hradne z vlastnych autorskych ndvrhov, ¢o zarucuje,
ze kazdy kus je neopakovatelnym origindlom. Zakla-
dom jej tvorby su poctivé stoldrske postupy, ktoré s ci-
tom kombinuje s modernymi umeleckymi technikami.
Pri dekorovani vyuziva reliéfnu 3D pastu, ¢im Struktire
dreva doddva podmanivy rozmer a hibku. Tento pristup
dopina o techniku patinovania, ktord sa ako overené
umelecko-remeselné umenie vyuziva uz po starocia.
Diela Silvie Makarovej tak predstavuju skveld synergiu
historickych koremnov a sicasnych trendov. Su spoje-
nim nadcasovej elegancie a ru¢nej prace, ktord vnesie
do kazdého interiéru origindlnu estetiku a hrejivé teplo
prirodného materidlu.

Ruéne malované vyrobky z dreva

Silvia Makarova

Slavoska

0905212494
silvia.makarova@gmail.com
FB: Silvia Makarova (Drevusa)
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Pribehy vpisané do dreva - od reliéfov
po monumentalne sochy
Magdaléna Palenc¢drova

Magdaléna Palen¢drovd s ohromnou trpezlivostou
a preciznostou meni surové drevo na dychbertice ume-
lecké diela. Vo svojej tvorbe sa venuje ru¢ne vyrezava-
nym sochdm a reliéfom, pricom kazdy zdsek dlata ve-
die s hlbokym respektom k tradi¢nému rezbarskemu
remeslu. Do materidlu vklada nielen roky skusenosti
a vdsen pre detail, ale aj osobity umelecky cit, vdaka
ktorému jej plastiky doslova rozprdvaju vlastny pribeh.
Vynimocné postavenie v jej portféliu maju nadrozmer-
né, monumentdlne sochy, s ktorymi sa mbézu obyvatelia
i ndvstevnici stretnit pod holym nebom v réznych ku-
toch Slovenska. Kazdé dielo z jej dielne je jedine¢nym
origindlom, ktory v sebe spdja silu prirodného materi-
4lu s jemnostou autorského vkladu. Tvorba Magdalény
Palencdrovej tak do verejnych i sikromnych priestorov
prindsa trvdcnu estetickd hodnotu, ktord pretrva pre
budtce generdcie.

Rucéne vyrezavané sochy a reliéfy

Magdaléna Palenéarova
Cedejovce

0949454835
www.rezbarka.sk
pallmag@gmail.com
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Unikdatna zachrana gemerského
krojového dedicstva
Rejdovka s.r.o.

Spolo¢nost Rejdovka s.r.o. piSe svoj uspe$ny pribeh
od roku 2016, kedy bola zaloZen4 so 100 9% ud¢astou razo-
vitej obce Rejdova. V roku 2020 ziskala Statut registro-
vaného socidlneho podniku, ¢im sa zaradila medzi malo
subjektov na Slovensku, ktoré sa systematicky venuju $i-
tiukrojovakrojovych suc¢astia zachovdvaniutradi¢nych
vyrobnych postupov. Jej poslanim je nielen podpora lo-
kélnej zamestnanosti, ale najmé systematickd ochrana
a obnova tradi¢ného odievania na Gemeri. Hlavnou ¢in-
nostou podniku je precizne §itie krojov a krojovych su-
Casti pre jednotlivcov aj folklérne kolektivy zo Sirokého
okolia. Pri préaci striktne dodrziavaju pévodné technolo-
gické postupy, ornamentiku a materidlovi vernost, ¢im
zachovdavaju autenticki podobu miestneho dedicéstva.
Rejdovka s.r.o. tak svojou ¢innostou majstrovsky spdja
socidlny rozmer s laskou k folkldoru a vracia do zZivota
zivi krdsu predkov v tej najc¢istejSej podobe.

Kroje a krojové sticasti z Gemera

Rejdovka s.r.o.
Rejdova

0948781033
rejdovka@rejdovka.eu
www.rejdovka.eu
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Tradiéna ochrana peciva s vonou
vcelieho vosku
Livia Szaniszlo

Livia Szaniszlo prindsa pod znackou Voskulik ekolo-
gicku a udrzatelnu alternativu k beznym obalom na
potraviny. Jej lanovo-bavinené voskované vrecuska
su navrhnuté s dérazom na 100 % prirodné zlozenie
a udrzatelnost. Zdklad obalu tvori ¢isty prirodny ran
bez akychkol'vek umelych primesi. Vnutornd bavl-
na je napustend sterilizovanym vcelim voskom od
lokdlnych vceldrov, ¢o vreciskam doddva jedinec-
né vlastnosti. Voskulik slizi na bezpec¢né a dlhodobé
uchovanie c¢erstvého peciva, pricom prirodzend kom-
bindcia vosku, baviny a lanu pomdha chranit pedi-
vo pred vysychanim. Kazdé vrecusko je ru¢ne spra-
covanym origindlom, ktory spdja tradi¢né materidly
s modernym ekologickym zivotnym $tylom a prindsa do
kuchyne ¢istu silu prirody.

Voskulik - 'anovo-bavinené voskované vreciisko

Livia Szaniszlo

VelkaIda

0907922819
szaniszlolivia333@gmail.com
FB: Naturalia candelae
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Cinovana lyzica ako rodinny klenot
Ing. Jaroslav Sever

Ing. Jaroslav Sever ozivuje unikdtne remeslo na pome-
dzi Sperkdarstva a rezbdrstva tvorbou ru¢ne vyrezava-
ného dreveného riadu zdobeného cinom. Jeho autorské
lyzice dekorované touto ndro¢nou technikou vracaju
do sucasnosti predmety, ktoré v minulosti nemali len
uzitkovy, ale najméa hlbokud symbolickd hodnotu. Zatial
¢o bezny riad bol spotrebnym tovarom, cinovand lyzica
predstavovala osobny majetok a rodinny klenot dedeny
z generdcie na generdciu. Vkladanie roztaveného cinu
do dreva plni v jeho tvorbe esteticku aj konstrukénu
funkeciu, nakol'ko materidl speviiuje a doddva mu dlho-
vekost. Kazdy kus z dielne Jaroslava je prepracovanym
origindlom s nezamenitelnym dizajnom. Predstavuje
dokonalé spojenie poctivého stoldrskeho umenia a ko-
volejarstva, ktoré do modernych domdcnosti prindsa
exkluzivitu a Uctu k starobylym tradicidm.

Rucéne vyrezavany dreveny riad zdobeny cinom

Ing. Jaroslav Sever
Kosice

0908315733
jaroslavsever@gmail.com
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Vyrobky uvedené v tomto katalégu si mozete zakupit priamo u jednotlivych vyrobcov, ktorych kontaktné udaje ndjdete
pri jednotlivych produktoch. Kosicky samospravny kraj sprostredkuva informdécie o vyrobcoch a ich ponuke, samotny
predaj a dostupnost produktov v8ak zavisia od konkrétnych vyrobcov. KedZe ide o ru¢nui vyrobu s dérazom na origina-
litu a miestne suroviny, nie kazdy produkt je dostupny okamzite. V niektorych pripadoch méoze jeho vyrobu ovplyvnit

aj sezénnost (napr. vyrobky z ovocia). V pripade zdujmu preto odporuc¢ame kontaktovat vyrobcu vopred a dohodnut si

moznosti objedndvky alebo osobného odberu. Prajeme vdm in$pirativne chvile pri prehliadani katalégu a dakujeme, Ze

svojim ndkupom podporujete zachovanie tradi¢ného remesla a pracu nasich lokdlnych vyrobcov.

www.rpkk.sk

www.remeselnickyinkubator.sk



Regiondlni koordindtori Regiondlnejznacky Kosického kraja

Pre remeselné a prirodné nepozivatel’'né produkty:

Remeselnicky inkubdtor RINK
Gemerské osvetové stredisko
Betliarska 8, 048 01 Roznava
tel.: +421 918 566 491

e-mail: rink@gos.sk

Pre potravindrske produkty:

Urad Ko$ického samospravneho kraja
Odbor regiondlneho rozvoja

Némestie Maraténu mieru 1, 040 01 KoSice
tel.: +421 55 7268 656 / +421 55 7268 664
e-mail: lokalnyprodukt@kosickazupa.sk
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